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MINIT SLOVAKIA, spol. s r.o. (MINIT) je slovenska rodinna firma, ktora sa za dve generacie
vypracovala na najvaésieho vyrobcu a predajcu mrazenych pekarenskych vyrobkov na
Slovensku a vlastni jeden z najmodernejsich vyrobnych zavodov v strednej Eurépe.

Vdaka dlhoro¢nym skusenostiam, skvelym timom, pokrocilym vyrobnym technolégiam,
kvalite vyrobkov, inovaciam a sluzbam, ispesne prevadzkujeme viac ako 500 pekarniciek
MINIT Franchise v strednej Eurépe

Sme jednym z hlavnych dodéavatelov pre maloobchodné retazce, obchody s potravinami,
Cerpacie stanice a HoReCa segment na Slovensku, v Ceskej republike, Madarsku, Polsku,
Rakdsku a v dalSich eurépskych krajinach. Zakaznikom prindsame jedinecény zazitok
z Cerstvych a kvalitnych pekarenskych vyrobkov.

Nasu juznoslovenski pekarensku tradiciu a umenie nielen chranime a Sirime, ale
modernymi postupmi ju neustéale zveladujeme, inovujeme a rozvijame tak, aby sme
[ludom mohli dédvat okrem neodolatelne chutnych a kvalitnych chlebikov, peéiv, pochutok,
dobroétok a jedal aj také prijemné zazitky, s ktorymi sa ich den stane krajsim.



Sme lvorcami
pekdarenskych

=azZitkov

) ) Nase hodnoty

charakter, nadsenie, energia, ludskost, respekt k tradicii

vlastné pévodné receptury a ich verné dodrziavanie a zaroven neustale
hladanie nového a originalneho - inovativnost, modernost, prekvapivost

cerstvost ingrediencii, hygiena, spolahlivé vyrobné postupy,
ziadne kompromisy

¢o sa da vymysliet, to sa da aj vytvorit... a tak to aj robime.



Mayster pekdr Oskar s oddanim k svojmu

remeslu pre vds denne pripravue tieto

kvdskové vyrobky a my vieme, Ze vam AETIRY
R ]

pontikame to najlepsie.
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z kamennej s prirodnym
pece kvaskom
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PSenic¢ny kvaskovy chlieb

Biely pseni¢ny kvéskovy chlieb vyrobeny podla tradi¢nej receptdry s prirodnym
kvaskom (obsah 11%). S chrumkavou rustikalnou kérkou, vlaénou striedkou
a Uzasnou pravou chlebovou chutou a vériou.

NUTRI-SCORE
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508g -18°C  180min 190°C  8min v 12 Alergény: 1

Viaczrnny kvéaskovy chlieb

Kvéskovy chlieb (obsah kvasku 11%) s vysokym obsahom hodnotnych olejnatych
semien v striedke. Lan, slne¢nica, sezam, tekvica a mak tvoria viac ako 7% obsahu.
NUTRI-SCORE Chlieb sa vyznacuje vynikajicou chutou, ktord zvyraziiuje bohaty posyp.

B P X0 O OO % P

508g -18°C  180min 190°C  8min v 12 Alergény: 1, 11

SInecnicovy kvaskovy chlieb

Skvely variant kvaskového ruéne robeného chleba z pseni¢nej muky s
obsahom kvésku 10% a prazenymi slne¢nicovymi semienkami v ceste.
Chrumkavost kérky dotvara bohaty posyp zo slneénicovych semienok, ktoré su
zdrojom cennych antioxidaénych a protizédpalovych latok.

NUTRI-SCORE

a:c B
B P 0 0§ OO %

508g -18°C  180min 190°C 8min v 12 Alergény: 1
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Prindsame liniu kvdskovych chlebov pre

vsetkych milovnikov poctivého pekdrstuva.

Spdjayu tradiénii chlebovt receptiru a pravy

matersky- kvdsok, vysledkom ¢oho je
chrumkavy- chlieb, ktory zasyti celii rodinu
a symbolizwe tradi¢nii chut” domova.
Kvaskovia neobsahuwji drozdie,

pridané ldatky, ani Ziadne E-¢ka.

Ag93THD

z kamennej dlhé zrenie s prirodnym
pece cesta kvaskom




Kvasko rascovy chlieb

Rascovy chlieb patri k najtradi¢nej$im druhom chleba slovenskych domacnosti.
Vyrdbame ho z poctivych slovenskych ingrediencii, bez umelych prisad ¢i drozdia.
Najvyraznej$ou primesou je mletd rasca, povazovana za najstarsiu koreninu v Eurépe.
Tajomstvo jeho vynimocnej chuti tkvie v poctivo vypestovanom materskom kvésku,
aby bol chlieb pravom stredobodom kazdého stolovania, nie len jeho nepatrnym

doplnkom.
@ S *0 0§ 00 %
508g -18°C 180min 190°C 8min v 12 Alergény: 1

Kvasko rolnicky chlieb

Receptura kvéskového rolnickeho chleba vychddza z hodnét nasej rodinnej firmy

a lipne na poctivych tradicidch. Méa fantastickd chut a vonu, chrumkavd kérku,
nadychanu a vl&énu striedku, vdaka jeho peceniu v tradi¢nej kamennej peci.
Zakladom jeho lahodnej chuti a nadychaného cesta je spravne vypestovany kvas,
ktorému doprajeme dostatok ¢asu na jeho zrenie. Kvasko rolnicky chlieb je spréavna

NUTRI-SCORE volba, ak milujete pravi chlebovi chut a tazite si privonat k voni domova.
@ P #0 O OO %
508g -18°C 180min 190°C 8min v 12 Alergény: 1

Kvasko psenic¢ny chlieb

Znamy, klasicky biely pseniény chlieb zo pseni¢nej muky sa vyznacuje
krasnou, jednotnou striedkou s malymi bublinkami v striedke. Chlieb patri
k najobltibenejsim druhom tradi¢nych pokrmov nasich domacnosti.

Za chrumkavost korky vdac¢ime peceniu v tradi¢nej kamennej peci.

NUTRI-SCORE ﬁ @H 0 O O® s @

508g -18°C  180min 190°C 8min v 12 Alergény: 1

- Kvasko tradi¢ny chlieb

Charakteristickou értou Kvasko tradi¢ného chleba je jeho ldkavy vzhlad a vynimoény
toceny tvar. Sikovné ruky a trpezliva praca nadich pekérov prinasa ovocie v podobe
obltibeného tradi¢ného bieleho chleba, z ktorého kazdy kus je chutny original. Chlieb
upeceny v kamennej peci je vyrobeny z pseniénej muky a poctivého prirodného
materského kvésku. V kazdom zahryznuti citit lasku, cit a odborni pracu nasich pekarov.

@ S *0 0§ OO %

508g -18°C  180min 190°C 8min v 12 Alergény: 1

NUTRI-SCORE

Kvasko farmarsky chlieb

Kvasko farmaérsky chlieb odzrkadluje tvorivi pracu a odhodlanie nasich pekarov
piect lahodné chleby. Vdaka dlho zrejicemu materskému kvéasku, vyrobenému len
z vody a muky, mé chlieb lahodn striedku a chrumkavi kérku tmavozlatej farby.
Ked' ho zbadate, zldka vas bohaty posyp zo zlatého lanu, lanovych semiacok a
ovsenych vlociek. Voria a neodolatelnd chut cerstvo upeceného chleba razom
premeni vas rodinny stél na sviatocné chvile a stane sa vasim vernym spoloénikom.

8 S #0 0§ OO % B

508g -18°C  180min 190°C  8min v 12 Alergény: 1, 11
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Rozprdvkovo chutné chlebiky. Smiesny
ndzov? Madra vol’ba! Poctivy: chlieb pre
kazdého. Aj ked' je Duro Trulo jednoduchy,
md vsetko, ¢o ho privedie ku stastiu: &isté

srdce, uprimnost, odhodlanie.

z kamennej
pece

JARMOCNY

TEKVICOV




Duro Trulo pSenic¢ny chlieb
Je ako z rozpravky. Chlieb, ktory rozprava pribeh rik , ktoré miesili cesto s laskou,

pribeh ohna, ktory mu dal silu a ¢asu ktory mu doprial dokonalost. Ochutnajte a
nechajte sa uniest chutou, ktoré spéaja minulost s pritomnostou.

NUTRI-SCORE

B B & S 20 0j 0O &

408g -18°C  180min 190°C 8min v 12 Alergény: 1, 11

Duro Trulo viaczrnny chlieb

Chlieb, ktory v sebe ukryva silu réznych zfn - pSenice, raze, lanu, ovsa, sInecnice,
ktoré mu dodévaju jedine¢nu chut a vyzivnost. Korka je chrumkava, striedka makka
a nadychand. Nesie v sebe mudrost predkov, ktori poznali hodnotu dobrého
chleba a vedeli, ze skuto¢na chut prameni z jednoduchosti a kvality.

NUTRI-SCORE

€0 0PB & i %0 0 00 % O

408g -18°C  180min 190°C 8min v 12 Alergény: 1

Duro Trulo tekvicovy chlieb

V &asoch, ked'sa chlieb piekol s Gctou k prirode, gazdovia a gazdinky vedeli, ze
tekvica mu dodé jemn sladkd chut. Kazdy bochnik nesie v sebe chut jesene, teplo
domova a lasky k tradiciam. Chlieb rozpréava pribeh Grodnych poli a $tedrej zeme.

NUTRI-SCORE

(B0 -

B P X0 O OO % P

408g -18°C  180min 190°C 8min v 12 Alergény: 1

Duro Trulo jarmocny chlieb

Peceny v kamennej peci, nesie v sebe chut &ias, ked'sa jedlo vazilo zlatom. Chrumkava
kérka, nesie v sebe stopy hordceho kamena a kazdy krajec ukryva voriu zeme, z ktorej sa
zrodil. Je to chlieb pastierov, sedliakov aj kralov, spéjajuci jednoduchost s dokonalostou.

.am B P %0 O OO %

408g -18°C  180min 190°C  8min v 12 Alergény: 1
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chleby

s kvaskom

Kvaskovy Delikates Premium

Biely pSeni¢ny kvéaskovy chlieb, vyrobeny podla
tradi¢nej receptury s prirodnym kvéaskom.

S chrumkavou zlatozltou kérkou, jemne vlacnou
striedkou a Gzasnou pravou chlebovou chutou
a vonou.

@ S %0 Oj OO % B

408g -18°C 2-3h 190°C  8min v 20 Alergény: 1

s kvaskom

Kvaskovy slovensky chlieb

Oblubeny pseni¢no-razny chlieb s prirodnym
kvaskom, v ktorom 20 % muky tvori prave
raznd muka. Jedine¢nu chut mu dodéva
$peciélna zmes korenin.

B P X0 O OO % P

408g -18°C 2-3h 190°C  8min v 30 Alergény: 1

Chaluparsky kvaskovy chlieb

Tradi¢ny tmavy kvaskovy delikatesny chlieb so zmesi
psenicnej a raznej muky s pridanym jacmennym
sladom. Krésne vyzera, este krajsie chuti.

S *0 O 00 %

408g -18°C 2-3h 190°C  8min v 25 Alergény: 1

Veka so znizenym obsahom
sacharidov

Specialne pedivo so znizenym obsahom sacharidov -
0 50 % menej sacharidov ako bezné pseniéné
pedivo. Obsahuje hodnotné zlozky ako celozrnna
$paldova muka, séjovd muka a drvina, pseni¢né
kli¢ky, jabléna vldknina a olejnaté semienka
(slneénica, lan a sezam).

B Pl 0 0O OO B P

253g -18°C  120min - - - 24 Alergény: 1,6, 11

Populdrna zakladnd potravina, vdaka pridanému
prirodnému kvdsku sa tesi coraz vcicsey oblube.

Psenicno - razné, klasické biele, celozrnné alebo viaczrnné,
vsetky s nenapodobitelnou chutou, chrumkavou kérkou

a jemnou vldcénou striedkou.
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s kvaskom

Pastiersky chlieb

rodiny.

s kvaskom

PSeni¢no-razny pastiersky chlieb
Nadychany, vlaény a chutovo vyvéazeny pseni¢no - razny chlebik pre vietky

vase zmysly. Vynimoény okruhly, zauzleny tvar so zlatohnedou jemne
pomuéenou chrumkavou kérkou.

B P X0 O OO % P

408g -18°C 2-3h 190°C  8min v 25 Alergény: 1
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408g -18°C 2-3h 190°C  8min

v 25 Alergény: 1

Nadychany, vlaény a chutovo vyvéazeny chlebik pre vietky vase zmysly. Vynimoény
okrdhly tvar so zlatohnedou jemne pomucenou kérkou z neho robi milacika vasej

CHLEBY
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peka renské
vyrobky

Slané pecivd s unikdtnou jemnou
Struktirou, chrumkavym
povrchom a mcikkou striedkou.
Obohatené o cenné zloZky.
Idedilne nielen ako priloha, ale
aj ako samostatné

chutouvky:

&

n




Kvaskovy koren tmavy

Skrateny biely chlieb vyrobeny z prirodného kysnutého cesta. Vdaka intenzivnemu
sladu mé jedine¢nu hnedu farbu. Povrch vyrobku je pokryty makou, ¢o mu dodéva
rustikalny efekt.

B P #O0 0§ OO %

306g -18°C  60min 185°C  5min - 30 Alergény: 1

Stangel olivovy

Jemné pecivo z mierne sladkastého listkového cesta s kiskami ¢iernych oliv.
Bohata sezamové posypka znasobuje prijemnu a vynimocnd chut.

@ I 0 0§ OO %

80g -18°C - 165°C  23min v 80 Alergény: 1,3, 11

Rozok PIVEC

Slané pecivo stoc¢ené z lahkého rohlikového cesta a posypané zmesou soli a rasce. S
chrumkavym povrchom a méakkou striedkou. Ideélne nielen ako priloha, ale aj
samostatne ako chutovka.

B P X0 O OO % P

70g -18°C  60min 210°C 12min v 80 Alergény: 1

L

>
4
)
o
o
>
>
w
N
n
Z
w
o
<
X
w
o.

MINIT SLOVAKIA, spol. s r.o. sss
KRAJ Muzejna 208/1 ¢ 929 01 Dunajské Streda, Slovenska republika t
®

L [
info@minitbakery.sk m ' n '
DEN. www.minitbakery.sk




pekarenské
vyrobky

Obltibené pecivo, v origindlnom franciizskom style, klasické
psenicéné, s vysokym podielom spaldovej miiky, alebo pridanim

prirodného kuvdsku. Vsetky sa tesia vel'kej oblube na nasom stole.

s kvaskom

y I Bageta s kvaskom

Obltbena svetld bageta z psenicnej a raznej muky
v origindlnom franctzskom $tyle, s pridanim
kvésku, s charakteristickou jemnou striedkou

a Uzasne chrumkavou kérkou.

B P X0 O OO0 %

68g -18°C  30min 180°C 4min v 70 Alergény: 1

s kvaskom

Bageta s kvaskom

Oblubena svetld bageta z pSeni¢nej a raznej muky
v origindlnom franclzskom style, s pridanim
kvasku, s charakteristickou jemnou striedkou

a Uzasne chrumkavou kérkou.

LY
" @ S *0 Of OO %
"“ M3g -18°C  30min 180°C  4min v 40 Alergény: 1
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Kvaskovéa bageta Spaldova

- 4

Specialna bageta s podielom zdraviu prospesnej
$paldy. Vynimoénéa chut vdaka posypu zo pseniénej
Spaldovej zmesy.

& S %0 Of OO %

N3g -18°C  30min 180°C  4min v 40 Alergény: 1,6
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Vyzivné pecivo s vysokym obsahom nutri¢ne cennych tekvicovych semienok
v striedke aj bohatom posype. Lahodnt chut zvyraziuje pridavok jacmenného
sladového vytazku.

@ S %0 Oj 0o % B

72g  -18°C  30min 180°C  4min v 60 Alergény: 1,7

s kvaskom

Obltbené pedivo s kvaskom atraktivneho Stvorcového tvaru obsahuje kisky
slne¢nicovych a lanovych semiadok, pseni¢né otruby a razné vlocky. Pridali sme nas
vlastny matersky kvasok, ¢im sme dosiahli jedine¢nt chut peciva. Krasny a bohaty
posyp tvoria sezamové, lanové a slne¢nicové semiacka.

B I 0 O OO B

73g  -18°C  30min 180°C 4min v 70 Alergény: 1, 11

Chrumkava kocka z psenic¢nej muky s prirodnym kvaskom, obohatené o séjovid muku,
je bohaté na vldkninu a mé vysoky obsah bielkovin. Jej jemnt a lahodnt chut este viac
zvyraziuje posyp z chrumkavych tekvicovych semienok.

8§ S %0 Oj 00 % B

73g  -18°C  30min 180°C  4min v 80 Alergény: 1, 6
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SEZONNY
VYROBOK

Share bread

Ideélny pre milovnikov rodinného grilovania,na oslavy a party, véade tam, kde je
chlieb pozvany spolo¢nik. S prespikovanou struktdrou na lahké delenie.

B P 0 O OO % P

223g -18°C - 200°C  4min v 24 Alergény: 1

Seven syrovy %

’ o e, , L . . SEZONNY
Nadychané pedivo z pseni¢nej muky s bohatou chutou syra, olivového oleja. Za svoju v

lahkd $truktaru vdadi prirodnému kvasku. Vdaka svojmu origindlnemu tvaru je nielen
chutné, ale aj vizuélne ldkavé. Skvelo doplni lahké predjedl4, letnd grilovacku, ¢&i Salat
na kazdu prileZitost.

B P 0 O 00 % P

223g  -18°C - 200°C  4min v 28 Alergény: 1,7

Seven paradajkovy

Jemné cesto z peni¢nej muiky, obohatené syrom, susenymi paradajkami,
olivovym olejom a bazalkou. Prirodny kvéasok mu dodava lahkost

a jedine¢nu chut, zatial ¢o susené paradajky obohacuji pecivo o zaujimavu
farbu a intenzivnu chut. Idealne ako rychle ob&erstvenie na piknikoch,
rodinnych stretnutiach alebo ako lahodna priloha k jedlam.

@ S *0 Oj OO % B

223g -18°C - 200°C  4min v 28 Alergény: 1,7, 11

SEZONNY
VYROBOK



minitky

Najobliibenejsie mini chrumkavé koldaciky =
Jjemného listkového cesta, plné origindlnymi
slanymi aj sladkymi plnkami, aj vo verzi Fit.
Oblibend maskrta pre kazdého, pre deti

aj dospelych.
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MINITKY tvarohové

Chrumkavy kol&éik z jemného listkového
cesta, plneny krémovo sladkou tvarohovou
plnkou. Oblubené chut pre kazdého, pre
deti aj dospelych.

B P %0 O 0O % P

27g  -18°C - 185°C  16min v 4kg Alergény: 1,3,7

MINITKY duo
visna - mascarpone

Krehky kolacik z listkového cesta, ktory v sebe
skryva bohatt a neodolatelnd kombinaciu
svieze] krémovej chuti syra mascarpone a
kyslych visni.

B P %0 O 00 % P

33g  -18°C - 185°C  16mMin v 4kg Alergény: 1,3,7

MINITKY jahodové

Stavnat, osviezujlca ovocna plnka s obliibenou
prichutou jahod plnena do krehkého listkového
cesta minitiek. Jahody st pIné chuti, sladkosti a
vitaminov. Jahodové minitky Vam prinesu ozajstny
chutovy zazitok.

B P %0 0§ 0O % P

35g -18°C - 185°C  16min v 4kg Alergény: 1,7

Najoblubenejsie mini chrumkavé koldaciky = jemného
listkového cesta, plné origindlnymi slanymi «j sladkymi
plnkami, aj vo verzi Fit. Oblubend maskrta pre
kazdého, pre deti aj dospelych.
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MINITKY cokoladdové

Chrumkavy kolaéik z jemného listkového cesta, s pravou ¢okoladou
pre milovnikov jej chute.

@ S *0 Of OO %

30g -18°C - 185°C  16min v 4kg Alergény: 1, 6,7

MINITKY marhulové

Chrumkavy kolacik z krehkého listkového cesta, s bohatym obsahom
sviezej ovocnej marhulovej pinky.

8 S *0 O OO %

279 -18°C - 185°C  16min v 4kg Alergény: 1,7

MINITKY vanilkové

Jemny kolacik z listkového cesta, plneny pravym sladkym vanilkovym krémom.

@ S *0 Of OO %

35g  -18°C - 185°C  16min v 4kg Alergény: 1,7

MINITKY granatové jablko s vanilkovou prichutou

Skveld kombinécia sladkokyslej $tavy z vynimoéného aromatického ovocia
granétovnika v kombinacii so sladuckou vanilkovou népliiou.

@ P %0 O 0O % P

32g  -18°C - 185°C  16min v 4kg Alergény: 1,7

MINITKY malinové

Chrumkavy kolacik z jemného listkového cesta s bohatou sviezou malinovou
plnkou, plnou prirodnych antioxidantov.

@ P %O O OO % P

30g -18°C - 185°C  16min v 4kg Alergény: 1,7
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MINITKY pizzove

Najoblibenejsi chrumkavy kolacik z krehkého
listkového cesta, plneny origindlnou zmesou
zeleniny s nddychom Stredomoria, do ktorej sme
pridali vonavé oregano.

S $0 O 0O %

24g -18°C - 185°C 16min v 4kg Alergény: 1,7,9

MINITKY nivové

Vychutnajte obltibenu prichut syra niva s modrou
pliesfiou v kombinécii s nezamenitelnym jemnym
cestom minitiek.

B P %0 O OO % P

30g -18°C - 185°C  16mMin v 4kg Alergény: 1,3,6,7

MINITKY bryndzové

Chrumkavy kolacik z jemného listkového cesta
so Stedrou, typicky slovenskou bryndzovou
plnkou. Chrumkavost kolacika znasobuje
posypka zo sezamovych semienok.

B P %0 O OO % P

26g -18°C - 185°C  16min v 4kg Alergény: 1,3,7,11

MINITKY pagacik oskvarkovy
Chrumkavy pagécik z jemného listkového cesta.

Plneny chutnymi bravéovymi oskvarkami, ktoré
po zahryznuti prijemne chrumkaju.

B P %0 0O OO % P

20g -18°C - 185°C  16mMin v 4kg Alergény: 1,3,7

MINITKY syrovo - slané

Slany pagédik z krehkého listkového cesta, bohato
posypany stridhanym syrom. Lahodnu chut
pagécika zndsobuje po upeceni chrumkava syrova
posypka.

B P %0 O OO % P

20g -18°C - 185°C  16min v 4kg Alergény: 1,7
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MINITKY so Spenatom a syrom

Chrumkavy kolacik z krehkého listkového cesta. Bohato plneny kombinéciou
zeleného $pendtu a slaného Niva syra, ktory sme esSte posypali strihanym syrom.

8 S *0 O OO %

269

MINITKY FIT Sunka - syr

Slany kolé&&ik z viaczrnného listkového cesta s obsahom vyzivnych olejnatych
semienok - lanovych, sezamovych, sine¢nicovych a tekvicovych. Obohateny
o razné vlocky a raznu drvinu, s vydatnou Sunkovo-syrovou pinkou.

@ P %0 O 0O % P
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MINITKY syrové Karicka

Slany chrumkavy kolacik z jemného listkového cesta, $tedro plneny krémovym syrom.
Chrumkavost koladika znasobuje posypka zo strihaného syra.

8 S *0 Of OO %

27g  -18°C - 185°C  16min v 4kg Alergény: 1, 3,7

- 185°C  16min v 4kg Alergény: 1,3,7

MINITKY hot-dog

Chrumkavy kol&éik z jemného listkového cesta, do ktorého sme skryli
Stavnaty kusok parku v spojeni s lahodnym kec¢upom. Klasika v mini tvare pre kazdého.

@ P %0 O OO % P

30g -18°C - 185°C  16min v 4kg Alergény: 1,7

- 185°C  16min v 4kg Alergény: 1,3,6,7,11

MINITKY klobasové

Krehky kolacik z listkového cesta, Stedro plneny klobasovou jemne pélivou
plnkou. Chrumkavost kolacika zndsobuje posypka zo strihaného syra s
petrzlenovou vnatou.

@ S *0 O OO %

20g -18°C - 185°C  16min v 4kg Alergény: 1, 3,7
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MINITKY croissant maslovy

Chrumkavy maslovy croissant podla franclzskej receptury.

@ I *0 O OO % P

30g -18°C - 185°C  17min v 4kg Alergény: 1,3, 6,7

MINITKY croissant nugatovy

Krehky croissant, bohato plneny sladkym nugéatovym krémom z pravych lieskovcov
pre krémové zahryznutie.

@ P O O OO % P

30g -18°C - 185°C  17min v 4kg Alergény: 1,3,7,8

MINITKY Viaczrnny croissant slivkovy
SO sezamovym posypom

Chrumkavy croissant z viaczrnného listkového cesta s neodolatelnou slivkovou
plnkou. Chrumkavost kol&éika zndsobuje sezamové posypka.

- P O O OO % P

30g -18°C - 185°C  17min v 4kg Alergény: 1,7, 11

Rollo skoricové

Vonavy kolacik z krehkého listkového cesta v rolovanom tvare, s plnkou zatoéenou medzi
platkami cesta. Skoricové plnka dodéava kola¢iku neopakovatelnd chut a vénu.

@ S *0 O§ 00 %

30g -18°C - 185°C  17min v 4kg Alergény: 1,3,7

Rollo ¢okolddové

Chrumkavy kolécik z krehkého listkového cesta v rolovanom tvare, s bohatou
¢okolddovou plnkou medzi platkami cesta. Cokolddova chut je neodolatelne
vyrazna uz pri prvom zahryznuti.

@ S %0 Oj OO % B

30g -18°C - 185°C  17min v 4kg Alergény: 1,3,6,7

=
=
|
A
<




Jyrrobky sa tesia coraz viicsej oblube, naymdi

pre svoje kvalitné spracovanie a nové
zawjimavé chute v lakavych tvaroch. ,Snack
to go* znamend pochut’ka MINIT vzdy
pripravend utisit’ Vas hlad.

KUSOVE VYROBKY




SEZONNY
VYROBOK

AMIFOYAA IAOSMI

SEZONNY
VYROBOK

Pletenec s javorovym sirupom

Jemny kol&é¢ z chrumkavého listkového cesta
vynimoéného tvaru s plnkou z javorového sirupu
a s bohatym posypom z vlagskych orechov.

B P %0 0§ 0O % P

100g

-18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1,3,7,8

Pletenec s prichutou
vajecného likéru

Krehké pecivo z jemného listkového cesta

v origindlnom prepletenom tvare je plnené
lahodnou népliou s prichutou vaje¢ného likéru.
Mandlovy posyp mu dodava vynimoént chut.
Ideélne ako dezert ku kéve alebo sladkd pochutka
na sprijemnenie dna.

8 S $0 Of OO %

100g -18°C - 175°C  23min 30 Alergény: 1,7, 8

Pumpkin cake

Jemny kolé¢ jedineéného tvaru vrkoca,
plneny sladuckym tekvicovym krémom.

B P X0 O OO % P

100g -18°C - 175°C 23min v 30 Alergény: 1,7

Orechovy roztek

Jemny roztek z krehkého listkového cesta bohato
plneny orechovou plnkou z vlagskych orechov. Vlagské
orechy obsahuju vitaminy a minerélne latky, ktoré
blahodarne pdsobia na n&s organizmus. Tento kolacik
je vzdy prirpaveny utisit vas hlad.

i %0 O O % P

100g -18°C = 175°C  23min v 25 Alergény: 1,7,8

Makovy roztek

Krehky roztek z jemného listkového cesta, ktory sme
bohato naplnili $tavnatou makovou pInkou. Mak patri
medzi klasické domace plnky tradi¢nej slovenskej
kuchyne. N&s roztek vdm uréite pripomenie detstvo a
pravi chut s ldskou pripravenych kolaéikov od babicky.

i 0 O OO % P

100g -18°C - 175°C  23min v 25 Alergény: 1,7,8



Tycinka s vanilkovou prichutou

Jemny kolé&éik plneny pravym sladkym vanilkovym krémom. Klasické chut,
ktord Vas vzdy potesi.

@ S %0 Oj OO0 % B

85g -18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1,7

Jahodova tycinka

Sviezi a $tavnaty kolacik z chrumkavého cesta, do ktorého sme pridali tradi¢nu
ovocnU plnku, a to jahodovu. Kolacik vés prijemne osviezi ako skutoéné letné

pokusenie.
@ P %0 0 0O W P
85g -18°C - 175°C  23min - 30 Alergény: 1,7

XL Duo puding-granatové jablko

Maskrta z jemného listkového cesta, bohato plnena krémovou pInkou v spojeni
vas prekvapi chut na nieco sladké.

@ P 0 O OO % P

100g -18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1,7

XXL Duo mascarpone - malina

Stavnaty kolac z krehkého listkového cesta so sviezou plnkou, ktory je maskrtnou
kombinaciou krémovej chuti syra mascarpone a pravych malin.

@ S %0 0§ OO % B

Nnog -18°C - 175°C  23min v 25 Alergény: 1, 3,7

XXL Duo puding-jahoda

Jemny kol&¢ z chrumkavého listkového cesta ukryva lahodnd kombinaciu
krémového vanilkového pudingu a sladkych jahéd.

B P 0 O OO % P

Nog -18°C - 175°C  23min v 25 Alergény: 1,3,7

Hreben brusnicovy

Objavte nés krehky kolaéik z jemného listkového cesta s bohatym obsahom
brusnicovej plnky. Brusnice st zndme svojimi antioxidaénymi vlastnostami, posilfiujd
imunitu a postaraju sa o prisun vitaminov, minerélov a bielkovin. Je vzdy pripravena
utisit Vas hlad, a doda Vam tu spravnu energiu.

@ P OO O OO % P

80g -18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1,7
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Kuker slivkovy

Pecivo z tmavého listkového cesta plneny fantastickym slivkovym lekvarom, ktory
sa vari tradiénym spésobom v kotliku. Vdaka svojmu jedine¢nému tvaru tato
$pecialita okamzite puta pozornost. Chrumkavost povrchu zabezpedi zmes
sezamovych a lanovych semienok.

B S *0 Of OO %

a dokonalou textirou. Vo vnutri jemného listkového cesta sa ukryva sladky
marhulovy lekvar, ktory kazdému ststu dodava intenzivnu ovocnd sviezost.
Vyznaduje sa originalnym dvojitym zato¢enim a chrumkavym, zlatistym povrchom. ik

B P %0 O 0O % P

85g -18°C - 175°C 23min v 30 Alergény: 1,7

85g -18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1,3, 11
/ . i
Kuker marhulovy y© -
Kuker marhulovy je lahodné a krehké pecivo, ktoré vés ocari autentickou chutou A!' -

Kuker s vanilkovou prichutou

Lahodny, krémovy, krehky koléacik z listkového cesta, v ktorom sa ukryva sladky
krém s vanilkovou prichutou. Chrumkavé kakaové vlo¢ky dodavaju kolaciku
chrumkavy pézitok z kazdého susta.

B P %0 O 0O % P

85g -18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1,7
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Cokoladdova rolka

Kolae¢ z jemného listkového cesta a kvalitnej pInky z ¢okolady. Neodolatelné
spojenie chrumkavého cesta a kvalitnej cokolady, ¢okolddovéa chut uz pri
prvom zahryznuti.

IS TREJCH = =ICI S ]

67g -18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1, 6,7

Rolka hruska - karamel

Jemny kol&cik plneny lahodnym hruskovym a karamelovym krémom, ktory ocarf
dokonalou harméniou ovocnej sviezosti a bohatej karamelovej chuti.

B S *0 O OO % B

85g -18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1,7

Rolka ¢okolada - puding
Bohato plnené pedivo z listkového cesta dvomi klasickymi prichutami: ¢okoladdou

a pudingom, ktoré si ziskaju srdcia malych aj velkych. Chrumkavé kakaové vliocky
nielen dodavaju pedivu ldkavy vzhlad, ale tiez zndsobuju pézitok z kazdého susta.

B S $0 O OO %

80g -18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1, 6,7

Jablkovo-Skoricové kapsa

Chrumkavy kola¢ z krehkého listkového cesta s jedine¢nou néplfiou - ukryva v sebe
bohatt jablkovo-skoricovi pinku s kiskami pravych jablk a hrejivou Skoricou.

B P 0 0O 00 % P

Nn5g -18°C - 175°C  23min v 25 Alergény: 1,7

Tasticka tvaroh - marhula

Typicky $tvorcovy tvar chrumkavého peciva z jemného listkového cesta
s vydatnou porciou plnky. Bohata tvarohovo-marhulova népli plnena
v §tyroch radoch v kombinécii s chrumkavym pecivom je zéarukou,

ze po tejto kombinacii nesiahnete iba jedenkrat.

S $0 O OO %

100g -18°C - 175°C  23min - 30 Alergény: 1,3,7

Hreben mak - med

Jemny kolacik z krehkého listkového cesta s bohatou makovou plnkou v kombinéacii

s medom. Mak patri medzi klasické doméce pinky tradi¢nej slovenskej kuchyne. Malé
olejnaté semienka maku v spojeni so véelim medom su plné vitaminov, minerélov

a zdraviu prospesnych latok.

8§ S $0 O OO %

80g -18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1,7
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XXL syrové

Slané jemné pecivo z chrumkavého listkového
cesta, ktoré sme naplnili krémovou syrovou plnkou.

B P #0 0§ 0O % P

Nog -18°C - 175°C  23min - 25 Alergény: 1, 3,7

XL pizzove

Oblibené pecivo z krehkého listkového cesta
plnené origindlnou zmesou zeleniny s nddychom
Stredomoria, do ktorého sme pridali vonavé
oregano.

I %0 Of OO % B

85g -18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1,7,9

MAXI viaczrnna tycinka

Lahké chrumkavé pecivo z viaczrnného listkového
cesta s obsahom olejnatych semienok - slneénicovych,
tekvicovych a lanovych. Obohatené o razné vlocky,
raznu a kukuri¢nd drvinu.

B S *0 O OO %

100g -18°C - 175°C  23min v 25 Alergény: 1,7, 11

Hot-Dog

Slana delikatesa, spojenie chrumkavého listkového
cesta s pravym hydinovym parkom a lahodnou
horcicovou oméackou.

@ S %0 0§ OO % B

1n0g -18°C - 175°C  23min - 25 Alergény: 1,6,7,10

MIOUYAA FAOSNA




Kapsa smotana-slanina

Chrumkavé pecivo z jemného listkového cesta s vydatnou slaninovo-
smotanovou népliou. Posyp zo strdhaného syra a pazitky dodava pecivu
vynimo¢nu a neodolatelnd chut.

@ B $0 Oj OO % P

85g -18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1,7, 9

Trojuholnik Sunka-syr

Krehké pecivo s chutnou kombinaciou kvalitnej Sunky a syra, obohatené
s posypom z chrumkavého syru Eidamu. Jeho vyvazena chut zaruéi spokojnost
pri kazdom zahryznuti.

@ I O O OO w P

100g -18°C - 175°C 23min v 30 Alergény: 1,3,6,7

Trojuholnik s klobasovou plnkou

Krehka vécsia verzia nasho mini klobasového kolééika, stedro plnend klobasovou
jemne pélivou pInkou. Chrumkavost kolacika znésobuje posypka zo strihaného
syra s petrzlenovou viatou.

B P #0 O OO % P

100g -18°C - 175°C  23min v 25 Alergény: 1,3,7

Kapsa s bryndzou

Chrumkavé pecivo z jemného listkového cesta, bohato plnené bryndzou, ktora potesi
milovnikov tradiénych autentickych chuti. Vdaka svojej bohatej a krémovej chuti
bryndza dokonale dopliia chrumkavi struktiru cesta, &im vytvéara neodolatelnd
kombinaciu. Idedlna ako rychla desiata pre kazdého milovnika bryndze.

B P 0 O OO0 % P

100g -18°C - 175°C  23min v 25 Alergény: 1,3,7

Spendtova mriezka so syrom

Jemné pecivo z listkového cesta s lahodnou Spenétovou plnkou. Mriezka je
lahodné a chrumkavé vdaka syrovému posypu, ktory dopliia celkovy dojem
snackovej pochttky.

@ P *O0 O OO % P

85g -18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1, 3,7
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Skvelé pecivo z listkového cesta v zatoéenom
tvare s oblibenou syrovou plnkou a bohatou
chrumkavou syrovou posypkou.

IS TREICH =N =[CIE N ]

100g -18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1,3, 6,7

Typicka franclizska delikatesa, zato¢ené krehké
listkové cesto, bohato plnené pinkou. Tuto
delikatesu sme naplnili $koricovou plnkou, ktora
mé korenisto sladkastd chut a charakteristickd
vonu. Tradi¢né delikatesa, po ktorej nesiahnete

iba raz.
@ i %0 0§ OO %
100g -18°C - 175°C  23min v 25 Alergény: 1,7

Krehké listkové cesto slimékového tvaru potreté
chutnou pudingovou népliou a posypané
hrozienkami. Tip na desiatu pre kazdého maskrtnika.

B P %0 0O OO % P

100g -18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1,7
=
e
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e 3 Slany syr a kuisky jalapefio papriciek v krehkom
4 listkovom ceste zarucene zobudia Vase chutové
\# pohariky. Syr sa jemne rozplyva na jazyku, pricom ¢ili
] papri¢ky dodavaju prijemnd pikantnost tohto peciva.

Double slimék s mexickym nadychom nielen pre
vyznéavacov Stiplavych chuti.

B P X0 O OO %

100g -18°C - 175°C 23min v 30 Alergény: 1, 3,7

Predstavujeme ponuku zawimavych koldcov
slimckového tvaru v kvalitnom spracovani
a s vynikajicimi plnkamu.



vega
linia

Pre vsetkych vyzndvacov .,veggie Zivotného
Stylu. Vdaka dokladnému vyberu kvalitnych
surovin a starostlivej kontrole ndsho vyrobného
procesu vam ponukame aj VEGA

Vami oblibenych vyrobkov.

VEGAN hotdog s horcicou a keCupom

Hotdog je pripraveny na rastlinnej baze z hrachovej bielkoviny. Chut
v kombinécii s ke¢upom a hor¢icou v chrumkavom ceste je fantasticka, a isto
odporuicame tento skvely kolacik s posypom zo sezamu a lanu vyskusat.

B P X0 O OO % P

Nn5g -18°C - 175°C  23min ¥ 25 Alergény: 1,10, 11
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VEGAN stangel

Jemné pedivo z mierne sladkastého listkového cesta s chrumkavou vegénskou

TR posypkou. Jedna sa o vyborni pochdtku snackového typu, a tiez je vhodny ako
5 "’17 priloha ku $alatom.

B P 0 Ol OO %
VEGAN 80g -18°C - 175°C  22min ¥ 80 Alergény: 1,9

-

VEGAN LINIA

KRAJ MINIT SLOVAKIA, spol. s r.o.
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XL Rollo skoricové

Vonavy kolacik z krehkého listkového cesta v
rolovanom tvare, s plnkou zato¢enou medzi
platkami cesta. Vdaka Skoricovej pInke ma
kolacik neopakovatelni chut a voriu.

B P %0 0§ OO % P

85g -18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1,3,7

Cokoladovy roztek

Chrumkavy kolécik z krehkého listkového cesta v
rolovanom tvare, s bohatou ¢okolddovou plnkou
zrolovanou medzi platkami cesta. Cokoladova
chut je neodolatelne vyraznd uz po prvom

zahryznuti.
@ P %0 0J 00 % P
85g -18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1,3,6,7

Dvojfarebny croissant
cokoladovy

Croissantovy $pecial z maslového cesta vyrabany
jedine¢nou metédou. Plat maslového a ¢okoladového
cesta je zrolovany do tvaru croissantu. Vdaka nasej
technoldgii pecenia je vnutro kolacikov nadychané

a presytené ¢okolddovou plnkou.

8 S $0 Of OO %

85g -18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1,3,7

Dvojfarebny croissant
lesnd zmes

Croissantovy $pecial z maslového cesta vyrdbany
jedine¢nou metddou. Plat maslového a ochuteného
cesta je zrolovany do tvaru croissantu. Vdaka nasej
technoldgii pecenia je vnutro kolacikov nadychané
a presytené plnkou z lesnej zmesi.

@ P %0 O OO % P

85g -18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1,3,7

Tradi¢nd francizska pochiit ka = kysnutého vrstvového
cesta, ktoré vznikd technoldgiou, kedy sa na pldty cesta
kladie zmdiknuté maslo, a spolo¢ne sa vyval’ka. Tento proces
sa vold lamindcia. Upeceny vyrobok vdaka nemu =ziskava
vlockovitii, nadychand Struktiru a nezamenitel'nd chut:



XL Croissant maslovy

Chrumkavy croissant z maslového cesta podla originalnej francuizskej receptury,
ktorému maslo dodava typickd véiu a lahodnd chut.

@ S *0 0§ OO %

70g -18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1,7

XL Croissant nugatovy

Chrumkavy croissant podla originalnej francuizskej receptury, plneny chutnym nugatovym
krémom z lieskovych orechov a posypany chrumkavymi kakaovymi viockami.

@ I *0 O OO %

80g -18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1,3,7,8

Pistaciovy croissant

Delikatny croissant vyrobeny z nadychaného cesta podla originalnej francuizskej
receptury. Vyvazena pistaciové plnka s mierne sladkym podténom obohatena
o jemne drvené kusky pistacii Vam ponukne pocit jedineéného zazitku na kazdy den.

B P #0 O OO % P

85g -18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1,3,6,7,8

SEZONNY
VYROBOK

Mandlovy croissant

Krehky croissant podla tradi¢nej francizskej receptury, plneny jemne lahodnou
mandlovou pinkou a posypany drvenymi mandlami. Doprajte si neodolatelny zazitok
pri kazdom zahryznuti.

@ I 0 O OO %

85g -18°C - 175°C  23min v 30 Alergény: 1,3,6,7,8

Croissant Sunka - syr

Chrumkavy croissant z maslového cesta vyrobeny podla originalnej francuizskej
receptlry bohato plneny Sunkovo-syrovou plnkou.

@ P *0 O OO % P

100g  -18°C - 175°C 23min v 25 Alergény: 1,3,7,11
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Obliibené tradicné pagddce
z listkového cesta v réznych prichutiach. Su
obluibené pre svoju jemnut Struktiru,

nadychany vzhlad a chut; kde sa snibi
tradicia s kvalitnym spracovanim cesta.

MDIFGOYAA IANOSMI
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Syrovy pagac

Obltbeny pagéc z listkového cesta so syrovou posypkou, ktord po upeceni ziskava
krésnu zlatohnedt farbu a doddva mu Gzasni chut, véniu a chrumkavost.

B P #0 O OO % P

85g -18°C - 175°C  23min v 25 Alergény: 1,7

Oskvarkovy pagac

Tradi¢ny pagac z listkového cesta s vysokym podielom chrumkavych bravéovych
oskvarkov. Receptura nasich starych mam.

@ P *0 O OO % P

85g -18°C - 175°C  23min v 25 Alergény: 1,3,7

Kukuri¢ny pagécik s posypkou

Chrumkavy pagéc z listkového cesta s kukuri¢nou krupicou a drvinou v striedke.
Posypka je z drvenych tekvicovych semiacok.

@ P X0 O OO0 % P

50g -18°C - 175°C  23min v 40 Alergény: 1

Pagac so znizenym obsahom sacharidov

N&s chrumkavy pagac¢ obsahuje o 38% menej sacharidov ako podobny vyrobok, ¢o
uréite oceni kazdy gurman, ktory dba o svoju liniu. Je vybornym zdrojom vlakniny,
obsahuje a7 5,3 g na 100 g pagaca. Bohaty posyp dopliiaji fanové a sezamové
semienka.

8 S $0 O OO %

100g -18°C - 175°C 23min v 25 Alergény: 1,6, 11

Zemiakovy pagac

Tradi¢ny chrumkavy zemiakovy pagéac z listkvého cesta. Zemiakovid chut mu dotvéra
korenistd posypka zo zmesi lanovych a sezamovych semienok. Je skvelou volbou na
samostatné pochutnanie, aj ako lahodné priloha k réznym jedlam.

B I *0 O OO % P

85g -18°C - 180°C 19min v 30 Alergény: 1,9, 11
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Obliibené stavnaté

mini torticky = jemného
skotového cesta

doplnené ovocim, alebo

cokoldadou. Koldaciky

v kosicku sui idecilne

ako rychla maskrta.

Stavnaty kolacik z jemného vanilkového piskétového
cesta, ktorého sladkd chut dopliaju svieze ierne a
cervené ribezle. Neodolatelné spojenie vanilkového
cesta a pravého ovocia.

B S *0 O OO %

65g -18°C  120min - 20 Alergény: 1, 3,7

Nadychany kolacik z kakaovo-¢okoladdového
piskotového cesta s kiskami pravej belgickej
¢okolady. Skuto¢né ¢okoladové opojenie.

B S 0 O 0O %

65g -18°C  120min - 20 Alergény: 1,3,6,7

Stavnaty nadychany kolécik z vanilkového cesta s
pridavkom sladuckej strihanej mrkvy. Tekvicové
semiacka v netradi¢nej kombinacii s posypkou z
krystalového cukru mu dodévaju prijemnu olejnato-
sladkd chut pri kazdom zahryznuti.

B P #0 O 0O %

65g -18°C  120min - 20 Alergény: 1, 3,7
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Voriavd a nadychand
lahédka typu “moravskych
kolacov™, = klasického
sladkého kysnutého cesta

s posypkou.

IBA NA
ROZMRAZ

Kolacik z klasického sladkého kysnutého cesta s posypkou, bohato
plneny sladkym krémovym tvarohom (az 38 %).

@ S %0 0§ OO %

85g -18°C - 30 Alergény: 1, 3,7
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Jednd sa o tradi¢ny, rucne
pripravovany- vyrobok s
bohatym podielom plnky.
Recept na dobri tahand
Stridlu sa dedi po stdrocia.
Ndas vynimocny: r

pochddza = kuchyne pravey
vynikajicel gazdinky, mamicky

nasho zakladatela.

Strudla visnovo-makova

Rucne tahana stridla z tenkého cesta, plnena stavnatymi kyslastymi visriami
a makom. Tradi¢nd domaca chut a kvalita ako od babicky.

@ S *0 O OO %

500g -18°C  60min 190°C 23min v 2 Alergény: 1, 3,7

Stradla jablkovo-makova

Ruéne tahana $tridla z tenkého cesta, bohato naplnena ¢erstvymi jablkami
a Stavnatym makom. Tradi¢nd doméca chut a kvalita ako od babicky.

B I $0 O OO %

600g -18°C  60min 190°C 23min Vv 2 Alergény: 1,3,7

Stradla jablkovo-orechova

Ru¢ne tahana stridla z tenkého cesta, vydatne plnenéa Eerstvymi jablkami,
chrumkavymi vlagskymi orechmi a zmesou olejnatych jadier. Tradi¢nd domaca chut
a kvalita ako od babicky.

B P #0 O 00O % P

600g -18°C  60min 190°C 23min v 2 Alergény: 1,3,7,8



p1ZZa

I ponuke viacero druhov = klasického kysnutého cesta
prekvapia svojou lahodnou chutou. Obloha je prispésobend
chutiam nasich zdkaznikov a medzi obltibené prichute stdle

paltri sunka, Sampiriony, klobdsa a slanina.

"
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Oblubeny podplamennik je pripraveny z kysnutého cesta, je potrety smotanovym
zadkladom, obloZeny oravskou slaninou a cibulou, bohato sypany strdhanym syrom.
Klasickd kombinacia, ktoré je tradiéne oblibend v nasich domacnostiach.
Odportcame vyskusat.

B S #0 0§ OO %

77g  -18°C  30min 185°C  4min v 25 Alergény: 1,7,9

Mini pizza nezvycajného Sestuholnikového tvaru z klasického kysnutého cesta je potreta
raj¢inovou oméckou a $tedro oblozena sunkou, sladkou kukuricou a strdhanym syrom.

B S %0 0Of OO %

779 -18°C  30min 185°C  4min v 25 Alergény: 1,7




Pizza Sunkovo-Sampindnova

Trojuholnikové pizza z klasického kysnutého cesta s paradajkovou oméckou, stedro
posypané lahodnou Sunkou, oblibenymi Sampinénmi a klasickym syrom eidam.

B P X0 O OO %

140g -18°C  30min 185°C  5min v 12 Alergény: 1,7

Pizza s klobasou

Trojuholnikové pizza z klasického kysnutého cesta s paradajkovou oméékou, bohato
posypané kolieskami Stavnatej klobasky a syrom eidam.

B P %0 O OO % P

140g -18°C  30min 185°C  5min v 12 Alergény: 1,7

il
]

Pizza bacon - cibula

Trojuholnikové pizza z klasického kysnutého cesta s jemnou smotanovou oméackou,
strihanym syrom a oravskou slaninkou. Dochutend Cerstvou cibulou.

B S %0 Ol 0O %

140g -18°C  30min 185°C  5min v 12 Alergény: 1,7,9

Pizza cesto

Zakladné perfektné cesto z bielej pseni¢nej muky s kvaskom pre Vase
jednoduché pecenie.

8 S $0 O OO %

270g -18°C v - 20 Alergény: 1,5

(7,1
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focaccia

Focaccia natur

Typické talianske nadychané pecivo obohatené o kvalitny olivovy olej. Vdaka svojej
jemnej chuti a dokonalej strukture je ideédlnou volbou na kazdu rodinnd oslavu,
posedenie s priatelmi ¢ ako lahodny doplnok k vasmu oblibenému jedlu.

B P %0 O OO ®% P

306g -18°C - 180-200°C 10-12min v 20 Alergény: 1,

Focaccia cesnak-syr

Nadychané talianske pecivo obohatené o Eerstvy cesnak a kvalitny syr, ktory mu dodéva
nezamenitelnu chut. Perfektne sa hodi ako priloha k hlavnym jedlam, na grilovanie ¢&i ako
lahodny snack k poharu dobrého vina. Kazdy kisok ponuka dokonald kombinéciu
chrumkavosti a bohatej chuti, ktort si zamilujete.

B P %0 O OO % P

306g -18°C - 180-200°C 10-12min v 20 Alergény: 1,7,12

FOCACCIA




Pinsa sa pripravyje = tradicného kvdsku a
muiky. Na rozdiel od klasického cesta na
pizzu musi cesto na pinsu zriet, ndsledne sa
vytvaruje do poZadovaného tvaru a pecie.

Cely vyrobny proces trvd 36 hodin.

o o

O 0%
Z TRADICNEJ 36 HODINOVY S PRIRODNYM VZDUSNE CHRUMKAVA
PINSA PECE VYROBNY

PROCES KVASKOM CESTO KORKA



Pinsa Margherita

Objavte jednoduchost najlahodnej$ej podobe! Jemne chrumkavé cesto je pokryté
sviezim paradajkovym zékladom, kvalitnym syrom mozzarella a stipkou vonavej
bazalky. Tato ikonickd kombinacia chuti je oslavou tradi¢nej talianskej kuchyne.

@ S $0 O OO %

150g -18°C - 200°C  8min v 60 Alergény: 1,7

Pinsa Calabria

Tradi¢né talianska pinsa s jemnou saldmou, cherry paradajkami
a roztekajlcim sa syrom - priamo z kamenej pece!

@ S *¥0 0§ OO %

150g -18°C - 200°C  8min 4 60 Alergény: 1,7

Pinsa Carbonara

Objavte dokonald harméniu chuti! Jemny zaklad zo smotany je doplneny o
Stavnaté kusky slaniny, ktoré rozvoniavaji po kazdom zahryznuti. Celd kompoziciu
dotvara Cerstva biela cibula, ktord pridava jemnt sladkost a sviezost.

@ S *0 0§ OO %

150g -18°C - 200°C  8min v 60 Alergény: 1,7

Pinsa Pollo

Doprajte si radost z kazdého zahryznutia! Na lahodnom paradajkovom zéklade
sa rozprestiera tavnaté, jemne opecené kuracie maso, ktoré vyniké svojou
lahkostou a plnou chutou.

ﬁ@ﬂ*@mﬂn@%@‘

150g -18°C - 200°C  8min Alergény: 1,7

Pinsa Sunka - syr - kukurica

Pinsa s paradajkovym zakladom, Sunkou a sladkou kukuri¢kou, ktord miluja
vsetky deti. Stedro sme ju posypali syrom gouda a mozzarellou. Navy$e vdaka
praktickému obdfZnikovému tvaru sa zmesti aj do malych rucigiek.

8 S *0 O OO %

150g -18°C - 200°C  8min v 72 Alergény: 1,7
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minit home

B P %0 0O OO % P

500g -18°C - 185°C  15min v 25
s o |
MINIT HOME
minitky
oskvarkové
i o §
e | MINITHOME
O ? minitky
8 | syrovo-slané
5009 Pt KR A _

Obliibené mini kolaciky teraz v
spotrebitelskom baleni 500g.

2
Za 15 minat je doma vykiizlené
pohostenie pre necakand ndvstevu.

Bez rozmrazovan l'(l .

PAINITE ;
=t minit

- MINIT HOME
@ - minitky syrové

MINITEY @

HOT-D0G |

P MINIT HOME
rﬁ}aﬁ'&i minitky hot-dog
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MINIT HOME
minitky pizza-syr

MINIT HOME

MINIT HOME

minitky marhulové
- syrové

MINIT HOME
tvarohové

MINIT SLOVAKIA, spol. s r.o.

o oftH
Muzejna 208/1 ¢ 929 01 Dunajské Streda, Slovenska republika

info@minitbakery.sk m ' n '
www.minitbakery.sk ®

minitky malinové

itk . MINIT HOME
mlmi[ y c,r0|ssant minitky cokolddové
nugatovy
MINIT HOME MINIT HOME

minitky Sunkovo

MINIT HOME




MINIT HOME
minitky sviato¢né

MINIT HOME
party tycinka

MINITEY

FUMPKIN | MiNITHOME SPERATOVE | \)iniT HOME
pumpkin m $penatové
o= it

* JAHODOVE *
_ *{ MINIT HOME

jahodové

MINITKY

GAKVERKD

MINITI(Y

l- "P' SEVARRL :'
'I'IPﬂl-lll"'

MINIT HOME MINIT HOME

minitky marhulové 1 kg minitky oskvarkové 1 kg
= & S %0 0§ OO % @ S %0 0§ 00 %
:| kg -18°C - 185°C  15min v 14 kg -18°C - 185°C  15min v 14
T
(@) ) .
2 Alergény: 1,7 Alergény: 1, 3,7
m
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