sss Slovenské umenie
vonavého pecenia



4
-

et
Sl




Najoblubenejsie mini chrumkave
kolaciky z jemného listkového
cesta, plné originalnymi slanymi aj
sladkymi plnkami, aj vo verzii Fit.
Oblubena maskrta pre kazdého,
pre deti aj dospelych.
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MINITKY

MINITKY cokoladove

Chrumkavy kolacik z jemneho listkoveho cesta, s pravou cokoladou
pre milovnikov jej chute.

B P 0 0§ OO0 % I

30g -18°C = 185°C 16min v 12kg 32 Alergény: 1,6, 7

MINITKY marhulove

Chrumkavy kolacik z krehkeho listkoveho cesta, s bohatym obsahom
sviezej ovocnej marhulovej plnky.

IS TR G = I =TCIS IS |

16min v 12kg 32 Alergény: 1,7

27g -18°C = 185°C

MINITKY vanilkove

Jemny kolacik z listkoveho cesta, plneny pravym sladkym vanilkovym krémom.

SN TEEICH=IH=ICE S |

35g -18°C - 185°C  16min v 12kg 32 Alergeny: 1,7

MINITKY malinove

Chrumkavy kolacik z jemneho listkoveho cesta s bohatou sviezou malinovou
plnkou, plnou prirodnych antioxidantov.

IS TR G =T =ICI IS |

30g -18°C = 185°C  16min v 12kg 32 Alergény: 1,7

MINITKY makovée

Kolacik z jemného listkoveho cesta, plneny makom bohatym na bielkoviny a vapnik.
Chrumkavost kolacika znasobuje bohaty makovy posyp.

IS TR ICH =]l =ICRIS |

35g -18°C = 185°C 16min v 12kg B2 Alergeny: 1,7



MINITKY

MINITKY tvarohove

Chrumkavy kolacik z jemneého listkového cesta, plneny krémovo sladkou tvarohovou
plnkou. Oblubena chut pre kazdeho, pre deti aj dospelych.

B P %0 0§ OO % 9 &

279 -18°C - 185°C  16min v 12kg 32 Alergeny: 1, 3,7

MINITKY jablko - skorica

Kolacik z krehkeho listkového cesta s jedinecnou chutou. Kolacik ukryva bohatu
Jjablkovo-skoricovu plnku s kuskami pravych jablk a hrejivou Skoricou.

B S 0 0 00 % 9 &

30g -18°C = 185°C  16min v 12kg 32 Alergeny: 1, 7

MINITKY duo mascarpone - jahoda

Krehky kolacik z listkového cesta, ktory v sebe skryva bohatu neodolatelnu
kombinaciu sviezej kremovej chuti syra mascarpone a pravych jahod.

B P %0 O 00O % 9 &

28g -18°C - 175°C  16min v 12kg 32 Alergeny: 1, 3,7

MINITKY duo pomaranc-cokolada

Chrumkavy kolacik z jemného listkoveho cesta , s pravou cokoladou a stavnatou

pomarancovou plnkou. Pre milovnikov skvelych chuti, ktoré sa navzajom doplnaju.

B S 0 i 00 % 9 &

24g -18°C = 185°C  16min v 12kg 32 Alergeny: 1, 6,7

MINITKY fit Cucoriedkove

Slany chrumkavy kolacik z jemnéeho listkoveho cesta, stedro plneny krémovym syrom.
Chrumkavost kolacika znasobuje posypka zo struhaneho syra.

B P X0 O 00 % P |

279 -18°C - 185°C  16min v 12kg 32 Alergény: 1,3, 7
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MINITKY

MINITKY fit syrovo-slané s medvedim cesnakom

Chrumkavy kolacik z celozrnnej Spaldovej muky so syrovou napliou
s medvedim cesnakom.

IS TR ICH =T =ICH S - |

26g -18°C = 185°C  16mMin v 12kg 32 Alergény: 1, 3,7 11

MINITKY pizzove

Najoblubenejsi chrumkavy kolacik z krehkeho listkoveho cesta, plneny originalnou
zmesou zeleniny s nadychom Stredomoria, do ktorej sme pridali vonave oregano.

IS TR G = I =TCRS IS - |

24g -18°C = 185°C  16min v 12kg 32 Alergeny: 1, 7,9

MINITKY syrove

Slany chrumkavy kolacik z jemneho listkoveho cesta, stedro plneny kremovym syrom.
Chrumkavost kolacika znasobuje posypka zo struhaneho syra.

N TR ICH =T =ICH N |

27g -18°C = 185°C  16min v 12kg 32 Alergény: 1,3, 7

MINITKY so Spenatom a syrom

Chrumkavy kolacik z krehkeho listkoveho cesta. Bohato plneny kombinaciou
zeleneého Spenatu a slaneho Niva syra, ktory sme este posypali struhanym syrom.

IS TEEICH =l =[CHC S |

26g -18°C = 185°C 16min v 12kg 32 Alergény: 1, 3,7

MINIT SLOVAKIA, spol. s r.o.
Muzejna 208/1 - 929 01 Dunajska Streda, Slovenska republika
info@minitbakery.sk

www.minitbakery.sk



Najoblubenejsie mini chrumkave
kolaciky z jemného listkového
cesta, plné originalnymi slanymi aj
sladkymi plnkami, aj vo verzii Fit.
Oblubena maskrta pre kazdého,
pre deti aj dospelych.

e 1S
PRE KRAJSI DEN@

MINITKY

MINITKY hot-dog

Chrumkavy kolacik z jemneho listkoveho cesta, do ktoreho sme skryli
Stavnaty kusok parku v spojeni s lahodnym kecupom. Klasika v mini tvare pre kazdeho.

IS TR = I =ICI S - |

-18°C = 175°C  18min v 12kg 32 Alergény: 1,7

309

MINITKY klobasove

Krehky kolacik z listkoveho cesta, stedro plneny klobasovou jemne palivou plnkou.
Chrumkavost kolacika znasobujem posypka zo strihaneho syra s petrzlenovou vnatou

IS TR G = I =TCIS IS |

20g -18°C = 185°C  16min v 12kg 32 Alergény: 1, 3.7

MINITKY FIT Sunka - syr

Slany kolacik z viaczrnneho listkoveho cesta s obsahom vyzivnych olejnatych
semienok - [anovych, sezamovych, slnecnicovych a tekvicovych. Obohateny
o razneé vlocky a raznu drvinu, s vydatnou Sunkovo-syrovou plnkou.

SN TEEICH=IH=ICE S M|

15min v 12kg 32 Alergény: 1, 3,7, 11

35g -18°C = 175°C

MINITKY bryndzove

Chrumkavy kolacik z jemneho listkoveho cesta so stedrou, typicky slovenskou
bryndzovou plnkou. Chrumkavost kolacika znasobuje posypka zo sezamovych

semienok.
@ P ¥0 O 00 % 9 &

15min v 12kg 32 Alergény: 1, 3,7, 11

26g -18°C  35min 195°C

MINITKY pagacik oskvarkovy

Chrumkavy pagacik z jemneho listkoveho cesta. Plneny chutnymi bravcovymi
oskvarkami, ktore po zahryznuti prijemne chrumkaju.

SIS TR CH =] I =TCH IS |

-18°C = 185°C 16min v 12kg B2 Alergeny: 1, 3,7

209



MINITKY

MINITKY syrovo - slané

Slany pagacik z krehkého listkového cesta, bohato posypany strihanym syrom.
Lahodnu chut pagacika znasobuje po upeceni chrumkava syrova posypka.

B S 0 O OO % P &

-18°C = 185°C 16min v 12kg 32 Alergeny: 1,7

20g

MINITKY pagacik tekvicovy

Mini tekvicovy pagacik z listkoveho cesta s krehkou striedkou plnou tekvicovych
semiacok a Stavnatej mrkvy. Chrumkavy povrch je bohato posypany tekvicovymi

semiackami.
B S 0 0j 00 % S
20g -18°C - 185°C 16min v 12kg 32 Alergeny: 1,3, 7

MINITKY viaczrnna tycCinka

Kolacik z krehkého viaczrnného listkoveho cesta s obsahom vyzivnych olejnatych
semienok - lanovych, sezamovych, slnecnicovych a tekvicovych. Obohateny o razne

vlocky, raznu a kukuricnu drvinu.
SIS TR =TT =TCI I ]

159 -18°C  35min 185°C 15min v 12kg 32 Alergény: 1,7, 11

MINITKY croissant jahodovy
Lahodny croissant s plnkou zo stavnatych jahod.

SN TEEICH=I=ICE S |

30g -18°C = 185°C  17min ¢ 12kg 32 Alergény: 1, 3, 7

MINITKY croissant maslovy
Chrumkavy maslovy croissant podla francuzskej receptury.

IS TR G = I =TCE IS - |

17min v 12kg 32 Alergény: 1, 3,6, 7

30g -18°C = 185°C
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MINITKY

MINITKY croissant nugatovy

Krehky croissant, bohato plneny sladkym nugatovym kremom z pravych lieskovcov
pre kremove zahryznutie.
@ P X0 0l 00 % P

30g -18°C - 185°C  17min v 12kg 32 Alergeny: 1,3,7. 8

MINITKY Viaczrnny croissant slivkovy
SO Sezamovym posypom

Chrumkavy croissant z viaczrnného listkového cesta s neodolatelnou slivkovou
plnkou. Chrumkavost kolacika znasobuje sezamova posypka.

B P 0 0 00w I &

30g -18°C = 185°C  17min v 12kg 32 Alergény: 1,7, 11

Rollo skoricovée

Vonavy kolacik z krehkeho listkového cesta v rolovanom tvare, s plnkou zatocenou
medzi platkami cesta. Skoricova plnka dodava kolaciku neopakovatelnu chut a vonu.

IS TEEICH=IH=ICE S B

30g -18°C = 185°C  17min v 12kg 32 Alergény: 1,3, 7

Rollo cokoladove

Chrumkavy kolacik z krehkého listkoveho cesta v rolovanom tvare, s bohatou
cokoladovou plnkou zrolovanou medzi platkami cesta. Cokoladova chut je
neodolatelne vyrazna uz pri prvom zahryznuti.

IS TEEICH=IT=ICE S W

30g -18°C — 185°C  17min v 12kg 32

Alergény: 1,3, 6,7

MINIT SLOVAKIA, spol. s r.o.
Muzejna 208/1 - 929 01 Dunajska Streda, Slovenska republika

info@minitbakery.sk

www.minitbakery.sk



Vyrobky sa tesia Coraz vacsej
oblube, najma pre svoje kvalitné
spracovanie a nove zaujimave chute
v lakavych tvaroch. ,Snack to go*
znamena pochutka MINIT vzdy
pripravena utisit Vas hlad.
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KUSOVE
VYROBKY

Mriezka orech - marhula

Krehky kolac z jemneého listkoveho cesta. Tradicna domaca chut v sebe
spaja neodolatelne vlasske orechy a ovocnu sviezost marhul

N TEECH=IH=CE S B |

85g -18°C = 185°C  23min v 120 32 Alergeny: 1,7, 8

Mriezka mak - citron

Stavnaty kolac z krehkého listkového cesta s bohatou plnku,
v ktorom sa spojila tradicha chut maku a lahodného citronu.

B S *¥0 0l 00 % P &

85g -18°C - 175°C  23min v 120 32 Alergeny: 1,7

Jablkovo - skoricova kapsa

Chrumkavy kolac z krehkeho listkoveho cesta sjedine(:rjou naplnou - ukryva v sebe
bohatu jablkovo-skoricovu plnku s kiiskami pravych jablk a hrejivou skoricou.

B P 0 O OO % I &

Nn5g -18°C  60min 180°C 19min v 100 32 Alergény: 1,7

Malinoveé pokusenie

Sviezi kolac z chrumkaveho listkoveho cesta, ktory v sebe ukryva kombinaciu sviezich
malin a sladuckeho kremu.

SN TEEICH=H=[CEES B

85g -18°C = 175°C  23min v 120 32 Alergeny: 1,6, 7

Babickin kolacik s XXL plnkou

Krehky kolacik z listkoveho cesta ukryva v sebe lahodnu kombinaciu tradicneho
krémoveho vajecneho likeru a sviezich stavnatych malin. Jedna sa o tradiciu

z kuchyn nasich starych mam. Sam nazov napoveda , ze kolacik je bohato plneny
a chrumkavost znasobuje posypka na vrchu kolacika.

SN TEEICH=IH=[CEES B

120g -18°C = 175°C  23min v 80 32 Alergeény: 1,7
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Mriezka slany karamel

Jemny kolac z chrumkaveho listkoveho cesta ukryva v sebe neobycajnu plnku - slany
karamel. Pridanim soli do sladkého karamelu sa dokonale zdérazni jeho chut a jemne
zmierni sladkost, coho vysledkom je dokonaly gurmansky zazitok.

IS TEEICH =T =ICR IS

85g -18°C = 175°C  23min v 120 32 Alergeény: 1,7

Tasticka a la KREMES

Chrumkavy kolacik z listkoveho cesta, ktory svojou kombinaciou pripomina oblubeny
Kremes zakusok. Pri jeho vyvoji sme sa nechali inSpirovat touto znamou sladkou
delikatesou, kde listkové cesto lahodne doplna chut vanilkovej plnky v kombinacii so
smotanovym kremom.

B S *0 Of OO % P &

85g -18°C = 175°C  23min v 120 32 Alergeny: 1,7

Dvojfarebné DUO tvaroh - lesné ovocie

Chrumkavy dvojfarebny kolacik z jemneho listkoveho cesta lakaveho tvaru ukryva v
sebe lahodnu kombinaciu kremového tvarohu a sviezeho lesneho ovocia. Sladkokysla
chut je dokonale skombinovana so sladkym lahkym tvarohom. Kvalitna desiata pre
vsetkych maskrtnikov.

IS TEEICH =T =ICE IS

85g -18°C = 175°C  23min v 120 32 Alergeny: 1, 3,7

XL klobasovy trojuholnik

Krehka vacsia verzia nasho mini klobasoveho kolacika, stedro plnena klobasovou
Jjemne palivou plnkou. Chrumkavost kolacika znasobuje posypka zo struhaneho
syra s petrzlenovou vhatou.

IS TR ICH =T =TCH IS

100g -18°C = 175°C  23min v 100 32 Alergény: 1, 3,7

XL pizzove

Oblubené pecivo z krehkeho listkoveho cesta plnené originalnou zmesou
zeleniny s nadychom Stredomoria, do ktoreho sme pridali vonavé oregano.

B P 0 O OO % P &

85g -18°C  60min 175°C 19min v 120 32 Alergeny: 1,7, 9

MINIT SLOVAKIA, spol. s r.o.
Muzejna 208/1 - 929 01 Dunajska Streda, Slovenska republika
info@minitbakery.sk

www.minitbakery.sk



Vyrobky sa tesia Coraz vacsej K U S O V E

oblube, najma pre svoje kvalitné

spracovanie a nové zaujimave chute \V Y R O BKY

v lakavych tvaroch. ,Snack to go*
znamena pochutka MINIT vzdy
pripravena utisit Vas hlad.

XXL Sunka - syr

Chrumkave pecivo z jemneho listkoveho cesta, s vydatnou Sunkovo-syrovou naplnou
z kvalitnej Sunky a syra eidam. Posyp zo strihaného syra dodava pecivu
charakteristickt chrumkavost.

SN TEEICH=H=CEK S B

100g -18°C  70min 185°C 19min Vv 100 32 Alergeny: 1,3, 7

XXL s kuracim masom

Slana delikatesa z jemneho listkoveho cesta s plnkou zo Stavnateho kuracieho masa
a prijemne korenisto slanou chutou, ktoru jej dodava nasa zmes korenia.

SN TEEICH=H=CE N B

NO0g -18°C  70min 185°C 19min v 100 32 Alergény:1,7,9,10, 11

XXL cokoladove

Kolac¢ z jemneho listkoveho cesta a kvalitnej plnky z pravej cokolady. Neodolatelhe
spojenie chrumkaveho cesta a kvalitnej cokolady.

SN TEEICH=H=[CEK S B

Nnog -18°C  60min 175°C  19min v 100 32 Alergeny: 1,6, 7

XXL Duo puding - jahoda

Jemny kolac z chrumkaveého listkoveho cesta ukryva lahodnd kombinaciu
krémoveho vanilkoveho pudingu a sladkych jahod.

B S 0 Oj OO0 % 9 &

NO0g -18°C  60min 175°C 19min v 100 32 Alergeny: 1,7

XXL Duo jogurt — cucoriedka

Jemné pecivo z listkového cesta s neodolatelne osviezujucou kombinaciou
krémoveho jogurtu a pravych cucoriedok.

B D 0 0 00 % P &

N0g -18°C  60min 175°C 19min ¥ 100 32 Alergény: 1,7

XXL Duo mascarpone — malina

Stavnaty kolac z krehkého listkového cesta so sviezou plnkou, ktory je maskrtnou
kombinaciou kremovej chuti syra mascarpone a pravych malin.

B S 0 DI 00 % 9

NO0g -18°C  30min 185°C 17min v 100 32 Alergeny: 1, 3,7

e 1S
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Pochutka s bryndzou a slaninou

Slany chrumkavy kolac z krehkeho listkoveho cesta, stedro plneny pravou slovenskou
bryndzou. Posyp zo sezamovych semiacok mu dodava chrumkavost.

B P *0 O OO % P &

85g -18°C 60min 180°C 19min v 120 32 Alergeny: 1, 3,7, 11

MAXI viaczrnna tycCinka

Llahke chrumkave pecivo z viaczrnneho listkoveho cesta s obsahom olejnatych
semienok - slnecnicovych, tekvicovych a lanovych. Obohatene o raznée vlocky, raznu
a kukuricnu drvinu.

IS TR G =] I =TCIS IS |

100g -18°C  70min 185°C 19min Vv 100 32 Alergeny: 1, 7,11

MAXI FIT syr — cesnak

Krehke lahké pecivo z viaczrnného listkoveho cesta, s obsahom olejnatych semienok,
ktore sme naplnili kombinaciou kremoveho syra a zdraveho cesnaku. Posypka je z
chrumkavej zmesi semiacok.

IS TR G = I =TCIES S - |

100g -18°C  70min 185°C 19min Vv 100 32 Alergény: 1, 3,7 11

Hot-Dog

Slana delikatesa, spojenie chrumkaveho listkoveho cesta s pravym hydinovym parkom
a lahodnou horcicovou omackou.

N TR ICH =T =ICIE N |

N0g -18°C  70min 185°C 19min Vv 100 32 Alergény: 1, 6, 7,10

XXL syrove

Slané jemne pecivo z chrumkavého listkoveho cesta, ktore sme naplnili
krémovou syrovou plnkou.

IS TR G = I =TCEE IS - |

1N0g -18°C  70min 185°C 19min Vv 100 32 Alergeny: 1, 3.7

MINIT SLOVAKIA, spol. s r.o.
Muzejna 208/1 - 929 01 Dunajska Streda, Slovenska republika
info@minitbakery.sk

www.minitbakery.sk



Oblubené pecivo, v originalnom
francuzskom style, klasickeé psenicne,
s vysokym podielom Spaldovej muky,

alebo pridanim prirodného kvasku.

Vsetky sa tesia velkej oblube na

nasom stole.

1S
PRE KRAJSI DEN@

BAGETY

Bageta 659

Oblubena svetla bageta z pSenicnej a raznej muky v originalnom francuzskom style,
s charakteristickou jemnou striedkou a Uzasne chrumkavou korkou.

IS TR = I =ICIE N - |

65g -18°C  30min 180°C 4min v 60 32 Alergeny: 1,7

Bageta 1209

Oblubena svetla bageta z psenicnej a raznej muky v originalnom francuzskom style,
s charakteristickou jemnou striedkou a Uzasne chrumkavou kérkou.

IS TRE G = I =TCIS IS |

120g -18°C  30min 180°C  4min v 35 32 Alergény: 1,7

Bageta Spaldova
Specialna bageta s podielom zdraviu prospesnej paldy . Vynimoéna chut vdaka
posypu zo psenicnej spaldovej zmesi.

IS TR G = I =TCIS IS - |

110g -18°C  30min 180°C 4min v 40 32 Alergeny: 1,13

Bageta cerealna

Unikatna receptura, bageta vyrobena z psenicnej a raznej muky, raznych vlociek,
zemiakovej muky, s bohatou nadielkou sezamovych a [anovych semienok v
striedke. S posypom z ovsenych vlociek.

SN TEEICH=IT=ICES |

225g -18°C  30min 180°C 4min v 25 32 Alergény: 1,7 11

MINIT SLOVAKIA, spol. s r.o.
Muzejna 208/1 - 929 01 Dunajska Streda, Slovenska republika

info@minitbakery.sk
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Slané peciva s unikatnou jemnou
Strukturou, chrumkavym povrchom a
makkou striedkou. Obohatené o cenné
zlozky. Idealne nielen ako priloha, ale
aj ako samostatné chutovky.

1S
PRE KRAJSI DEN@

ROZKY

Mamma mia rozok

Pecivo urcene Specialne pre zeny, avsak pre svoju unikatnu chut oblubene aj u
muzov. Obsahuje vitaminy a mineraly, ktoré zenskemu organizmu casto chybaju
(vitamin D, zelezo, vapnik, horcik a kyselinu listovd). S vysokym obsahom semiacok
- slnecnice, lanu a sezamu.

N TEETCH = =ICIE S

67g -18°C  30min 180°C 4min v 70 32 Alergeny: 1, 6, 11

Rozok PIVEC

Slané pecivo stocené z lahkeho rohlikoveho cesta a posypané zmesou soli a
rasce. S chrumkavym povrchom a makkou striedkou. Idealne nielen ako priloha,
ale aj samostatne ako chutovka.

IS TEETCH = =ICIE IS

70g -18°C  30min 210°C 12min v 130 32 Alergény: 1

Stangel syrovy

Pecivo z lahkého rohlikoveho cesta a bohatou syrovou posypkou. Po upeceni
syr dodava pecivu krasnu zlatozltu farbu, uzasnu aromu a chut.

B S %0 0Ol 00 % P &

90g -18°C  30min 210°C 12min Vv 130 32 Alergeny: 1,7

Stangel olivovy

Jemne pecivo z mierne sladkastého listkoveho cesta s kuskami Ciernych oliv.
Bohata sezamova posypka znasobuje prijemnu a vynimocnu chut.

SIS TEETCH =T =ICI IS

80g -18°C = 165°C  25min v 130 32 Alergény: 1, 3, 11

MINIT SLOVAKIA, spol. s r.o.
Muzejna 208/1 - 929 01 Dunajska Streda, Slovenska republika
info@minitbakery.sk

www.minitbakery.sk



Praktické mini pecivo s vysokym
obsahom vyzivovo hodnotnych
zloziek, s kvaskovou recepturou.
Vhodné na plnenie, alebo
samostatne ako priloha.

1S
PRE KRAJSI DEN@

s kvaskom

s kvaskom

s kvaskom

BANKETKY
A KOCKY

Kvaskova banketka svetla

Prakticke hotelové mini pecivo, vhodné na plnenie aj ako priloha. Klasicke svetle cesto
s jemnou vlacnou striedkou a chrumkavou kérkou. Receptura s prirodnym kvaskom.

IS TREICH = =[CRCNS |

3lg  -18°C = 180°C  4min v 60 64 Alergeny: 1, 7

Kvaskova banketka razna

Prakticke hotelove mini pecivo, vhodné na plnenie aj ako priloha. Vyrobené z psenicnej
a raznej muky (10 %). Receptura s prirodnym kvaskom.

SIS TREICH = =[CHCNS )

3lg  -18°C = 180°C  4min v 60 64 Alergeny: 1

Kvaskova banketka viaczrnna

Prakticke hotelove mini pecivo, vhodne na plnenie aj ako priloha. So slnecnicovymi,
[anovymi a sezamovymi semienkami v striedke aj posype. Receptura s prirodnym
kvaskom.

N TR JCH =T =[CES I

3lg  -18°C - 180°C  4min v 60 64 Alergény: 1, 6, 7, 11

Viaczrnna kocka

Lahodne pecivo s vysokym obsahom vyzivovo hodnotnych zloziek. Receptura so
Specialnou zmesou semienok - lanu, sezamu a slnecnice, ku ktorym su pridané ovos,
sojova drvina, psenicne klicky a pSenicna drvina.

S TEETCH =T =ICI S

70g -18°C  30min 180°C 4min v 60 32 Alergény: 1, 6,7, 11
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Praktické mini pecivo s vysokym
obsahom vyzivovo hodnotnych B A N K E T K Y
zloziek, s kvaskovou recepturou. A K O C KY
Vhodné na plnenie, alebo
samostatne ako priloha.

Tekvicova kocka

Vyzivne pecivo s vysokym obsahom nutriche cennych tekvicovych semienok
v striedke aj bohatom posype. Lahodnu chut zvyraznuje pridavok jacmenného

sladoveho vytazku.

IS TEEICH =T =ICHC S

70g -18°C  30min 180°C 4min 60 32 Alergeény: 1, 7

Fit kocka

Kazdodenné pecivo s obsahom hodnotnych olejnatych semienok v striedke aj
v chrumkavom posype - slnecnicovych, sezamovych a lanovych. Semiacka
dodavaju pecivu prijemnu texturu a lahodnu lahko orieskovu chut.

IS TEEICH=I=ICE S W

70g -18°C  30min 180°C 4min v 60 32 Alergeny: 1, 7,11

Poduska so znizenym obsahom sacharidov

Specialne pecivo so znizenym obsahom sacharidov (0 50 % menej ako bezné
psenicné pecivo). Unikatna receptura obsahuje celozrnnu Spaldovu muku, séjovu
muku a drvinu, psenicne klicky, jablcnu vlakninu, semienka slnecnice, lanu a sezamu.

SIS TEEICH =T =ICHC S

60g -18°C  60min - 100 32 Alergeény: 1, 6, 11
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Popularna zakladna potravina, vdaka
pridanému prirodnému kvasku sa tesi
coraz vacsej oblube. Pseni¢no - razné,
klasicke biele, celozrnné alebo
viaczrnné, vsetky s nenapodobitelnou
chutou, chrumkavou kdrkou a jemnou
vlacnou striedkou.

1S
PRE KRAJSI DEN@

s kvaskom

s kvaskom

s kvaskom

CHLIEB

Bavorsky chlieb krala Ludwiga

Razno-Spaldovo-sladovy chlieb s chrumkavo popraskanou a jemne pomucenou
korkou. Vynika stavnatou striedkou a prijemnou sladovo-aromatickou chutou.

IS TREICH = =[CRCNS

500g -18°C 3h 180°C  6min v 25 16 Alergény: 1,7

Kvaskovy slovensky chlieb

Oblubeny psenicno-razny chlieb s prirodnym kvaskom, v ktorom 20 % muky tvori
prave razna muka. Jedinecnu chut mu dodava Specialna zmes korenin.

N TR JCH = =[CRCNS

408g -18°C 3h 190°C  6min v 30 16 Alergény: 1

Kvaskovy madarsky chlieb

Tradi¢ny biely psenicny kvaskovy chlieb s pridavkom bravcovej masti. Vdaka tejto
unikatnej recepture ziskava svoju nenapodobitelnu chut, jemnost a vliacnost.

N TR ICH = =[CES )

408g -18°C 3h 190°C  6min v 25 16 Alergeny: 1

Kvaskovy tekvicovy chlieb

Vysokohodnotny tekvicovy chlieb s prirodnym kvaskom. Receptura
z pSenicnej a raznej muky, s bohatym obsahom tekvicovych semienok
(viac ako 10 %) v striedke aj chrumkavom posype.

S TEETCH =T =ICI S

408g -18°C 3h 190°C  6min v 30 16 Alergeny: 1
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Popularna zakladna potravina, vdaka
pridanému prirodnému kvasku sa tesi
coraz vacsej oblube. Pseni¢no - razné,
klasicke biele, celozrnné alebo
viaczrnné, vsetky s nenapodobitelnou
chutou, chrumkavou kdrkou a jemnou
vlacnou striedkou.

1S
PRE KRAJSI DEN@

s kvaskom

s kvaskom

CHLIEB

Celozrnny spaldovy chlieb

Specialny celozrnny chlieb s viac ako 80-percentnym obsahom celozrnnej spaldovej
muky. Vdaka Spalde ziskava lahodnu jemne orieskovu chut a vonu. S posypom
z psenicnej drviny, ktora dodava korke po upeceni prijemnu texturu a chrumkavost.

B P 0 O 00 % I &

408g -18°C 3h 190°C  6min v 30 16 Alergeny: 1

Veka so znizenym obsahom sacharidov

Specialne pecivo so znizenym obsahom sacharidov - 0 50 % menej sacharidov ako
bezné psenicné pecivo. Obsahuje hodnotne zlozky ako celozrnna Spaldova muka,
sojova muka a drvina, psenicne klicky, jablcna vlaknina a olejnate semienka
(slnecnica, lan a sezam).

S TEEICH = =[CR S

253g -18°C  120min - 24 32 Alergény: 1, 6, 11

Kvaskovy Delikates Premium

Biely psenicny kvaskovy chlieb, vyrobeny podla tradicnej receptury
s prirodnym kvaskom. S chrumkavou zlatozltou kérkou, jemne vlacnou
striedkou a uzasnou pravou chlebovou chutou a vénou.

SN TEEICH=IH=[CE S W]

408g -18°C = 200°C  8min = 20 20 Alergeny: 1

Kvaskovy Delikat viaczrnny

Lahodny kvaskovy chlieb s vysokym obsahom hodnotnych olejnatych semien v
striedke. Lan, slnecnica a sezam tvoria viac ako 7 % obsahu. S bohatym posypom
[anovych a sezamovych semiacok.

B D 20 0l 00 % P &

408g -18°C = 200°C  8min 3 25 16 Alergény: 1, 11
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Le Pain - vdaka Specialnemu
pekarenskému vyrobku, vlastnéemu
kvasu a pouzitej vyrobnej technologii
(viachodinoveé odpocivanie cesta pred
spracovanim) je zabezpecena vzdusna
Struktura a chrumkava korka tohto
vynimocneého vyrobku.

1S
PRE KRAJSI DEN@

KORENE

Kvaskovy koren biely

Lahodny skruteny biely chlieb vyrobeny z prirodneho kysnuteho cesta.
Povrch vyrobku je pokryty mukou, co mu dodava rustikalny efekt.

N TEEICH=IT=ICE S W

306g -18°C - 200°C 10min - 18 32 Alergény: 1

Kvaskovy koren tmavy

Skruteny biely chlieb vyrobeny z prirodneho kysnuteho cesta. Vdaka intenzivnemu
sladu ma jedinecnu hnedu farbu. Povrch vyrobku je pokryty mukou, ¢o mu dodava
rustikalny efekt.

B P %0 O 00O % 9 &

306g -18°C = 200°C 10min - 18 32 Alergeny: 1

Kvaskovy koren cibulovy
Koren s cibulou a prirodnym kvasom. Zvlastnu vonu mu dodavaju kusky suchej cibule.

B S 0 0l 00 % 9 &

306g -18°C = 200°C 10min = 18 32 Alergeny: 1

Kvaskovy koren olivovy

Koren so zelenymi a ¢iernymi olivami v ceste, so vzdusnou striedkou a chrumkavou
korkou. Povrch vyrobku je pokryty mukou, ktory vytvara rustikalny efekt.

B P %0 O OO % 9 &

306g -18°C = 200°C 10min - 18 32 Alergeny: 1
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Le Pain - vdaka Specialnemu
pekarenskému vyrobku, vlastnéemu
kvasu a pouzitej vyrobnej technologii
(viachodinoveé odpocivanie cesta pred
spracovanim) je zabezpecena vzdusna
Struktura a chrumkava korka tohto
vynimocneého vyrobku.

Chrumkave chlebove tycinky vhodné k
pivu, vinu, alebo ako doplnok

k predkrmom. Idealna kombinacia

k natierkam a k syrom.

1S
PRE KRAJSI DEN@

KORENE

Kvaskovy koren celozrnny

Celozrnny koren vyrobeny s prirodnym kvaskom.

N TEEICH=IH=[CRINS

306g -18°C = 200°C 10min - 18 32 Alergeny: 1

Kvaskovy koren viaczrnny

Tato Specialita chleba ma stavnatu striedku a prijemnu chrumkavu kérku.
Obsahuje [anové, slnecnicove, sezamove semienka a ovsenné v0ocky.

é@ﬂ*@mﬂlﬂ@Sﬁ@@

306g -18°C o 200°C 10min o 32 Alergeny: 1, 11

CHLEBOVE TYCINKY

Kvaskova slaninova tycCinka

Kvaskove cesto z bielej psenicnej muky obohatené o chutnu slaninu
(podiel v ceste viac ako 12%).

B I 0 0 00 % 9 &

103g -18°C = 200°C  4min v 32 50 Alergeny: 1

Kvaskova klobasova tycinka

Kvaskove cesto z bielej psenicnej muky obohatene o malé kusky chutnej
klobasy a papriky.

B S 0 00w P &

103g -18°C = 200°C  4min v 32 50 Alergeny: 1
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Tradi¢na francuzska pochutka z C R O | S S A N T Y

kysnutého vrstvoveho cesta, ktoreé vznika
technologiou, kedy sa na platy cesta
kladie zmaknuté maslo, a spolocne sa
vyvalka. Tento proces sa vola laminacia.
Upeceny vyrobok vdaka nemu ziskava
vlockovitu, nadychanu strukturu a
nezamenitelnu chut.

XL Croissant maslovy

Chrumkavy croissant z maslového cesta podla originalnej francuzskej receptury,
ktoremu maslo dodava typicku vonu a lahodnu chut.

IS RGN =] I =TCRS IS |

70g -18°C = 170°C  23min v 120 32 Alergeny: 1,7

XL Croissant nugatovy

Chrumkavy croissant podla originalnej francuzskej receptury, plneny chutnym nugatovym
krémom z lieskovych orechov a posypany chrumkavymi kakaovymi viockami.

N TR ICH =T =ICIE S |

80g -18°C = 170°C  23min v 120 32 Alergény: 1,3,7.8

XL Croissant marhulovy

Zlatohnedy chrumkavy croissant podla originalnej francuzskej receptury, Stedro
naplneny vyrazne sladkou marhulovou plnkou.

SIS TREICH =T =[CI S |

80g -18°C = 170°C 23min v 120 32 Alergeny: 1, 3.7

XL Rollo skoricove

Vonavy kolacik z krehkeho listkoveho cesta v rolovanom tvare, s plnkou zato¢enou
medzi platkami cesta. Vdaka skoricovej plnke ma kolacik neopakovatelnu chut a vonu.

IS TR G = I =TCRS IS |

85g -18°C = 170°C  23min v 150 32 Alergeny: 1, 3,7

XL Rollo cokoladove

Chrumkavy kolacik z krehkeého listkoveho cesta v rolovanom tvare, s bohatou
cokoladovou plnkou zrolovanou medzi platkami cesta. Cokoladova chut je
neodolatelne vyrazna uz po prvom zahryznuti.

S TEEICH =T =[C IS |

85g -18°C = 170°C 23min v 150 32 Alergeny: 1,3, 6,7
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Oblubené stavnaté mini torticky
z jemného piskotového cesta
doplnené ovocim, orechami,
alebo kremovou naplnou. Zdrave
kombinacie kolacikov v kosicku
su idealne ako rychla maskrta.

1S
PRE KRAJSI DEN@

MUFFINY

Muffin s ovocim

ét’avpaty’ kolacik z jemného vanilkoveho piskotoveho cesta, ktoreho sladku chut
doplnaju svieze Cierne a cervené ribezle. Neodolatelné spojenie vanilkoveho
cesta a praveho ovocia.

ﬁ@ﬂ*@mﬂm®%Q@

1N0g -18°C  120min = 12 120 Alergény: 1, 3,7

Muffin orechovy

Uzashe vonavy kolacik ako od babicky zo tavnatého vanilkovo-orechového
piskotoveho cesta, plného pravych viasskych orechov.

é@ﬂ*@mﬂm®%®@

110g -18°C  120min = 12 120 Alergény:1,3,6,7.8

Muffin Cokoladovy

Nadychany kolacik z kakaovo-cokoladoveho piskotoveho cesta s kuskami pravej
belgickej cokolady. Skutocnée cokoladove opojenie.

ﬁ@ﬂﬁ#(QQHQGSSSQ@

110g -18°C  120min = 12 120 Alergény: 1,3, 6.7

Muffin mrkvovy s tekvicovym posypom

Stavnaty nadychany kolacik z vanilkového cesta s pridavkom sladuckej strihanej
mrkvy. Tekvicove semiacka v netradicnej kombinacii s posypkou z krystaloveho
cukru mu dodavaju prijemnu olejnato-sladku chut pri kazdom zahryznuti.

ﬁ@ﬂ*@mﬂm®m®@

110g -18°C  120min = 12 120 Alergény: 1, 3,7

Muffin Black & White

Uzasne stavnaty kolacik z tmavého kakaovo-&okoladového piskétového cesta,
spajajuci chut 2 druhov kvalitnych cokolad - tmavej a bielej. Po zahryznuti vas
prekvapi biela lahodna sladka krémova napln.

ﬁ@ﬂ*@mHQG%Q@

10g -18°C  120min - 12 120 Alergeny: 1, 3, 6,7
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V ponuke viacero druhov F) | Z Z A

z klasického kysnutého cesta
prekvapia svojou lahodnou chutou.
Obloha je prisposobena chutiam
nasich zakaznikov a medzi oblubené
prichute stale patri Sunka,
Sampinony, klobasa a slanina.

Pizza Sunkovo-Sampinonova

Trojuholnikova pizza z klasickeho kysnuteho cesta s paradajkovou omackou, stedro
posypana lahodnou Sunkou, oblubenymi Sampinonmi a klasickym syrom eidam.

N TR = I =ICIES S I |

140g -18°C  50min 180°C 4min v 48 32 Alergeny: 1,7

Pizza klobasova

Trojuholnikova pizza z klasického kysnutého cesta s paradajkovou omackou, bohato
posypana kolieskami Stavnatej klobasky a syrom eidam.

IS TEEICH = =[CH S |

140g -18°C  50min 180°C 4min v 48 32 Alergeny: 1, 7

Pizza bacon

Trojuholnikova pizza z klasickeho kysnuteho cesta s jemnou smotanovou omackou,
struhanym syrom a oravskou slaninkou. Dochutena cerstvou cibulou
a kuskami cervenej papriky.

IS TR G = I =TCHS IS - |

140g -18°C  50min 180°C  4min v 48 32 Alergény: 1, 7.9

Mini Pizza slaninova

Mini pizza nezvycajneho Sestuholnikoveho tvaru z klasického kysnutého cesta je
potreta rajcinovou omackou a stedro oblozena oravskou slaninkou, kockami cervenej
papriky a struhanym syrom.

IS TR G = I =TCHS S - |

77g -18°C  50min 180°C 4min v 100 32 Alergeny: 1,7

Mini Pizza klobasova

Mini pizza nezvycajneho Sestuholnikoveho tvaru z kysnutéeho cesta je potreta
rajcinovou omackou a bohato oblozena bravcovou klobasou a struhanym syrom.

IS TEEICH =T =[CH S |

77g -18°C  50min 180°C 4min 4 100 32 Alergény: 1,7

Pizza cesto

Zakladne perfektné cesto z bielej psenicnej muky s kvaskom pre Vase
s kvaskom Jjednoduché pecenie.

IS TR G = I =TCIS IS |

270g -18°C v - 20 26 Alergeny: 1,5
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Oblubené tradicné pagace

z listkového cesta v réznych P A G A C E
prichutiach. Su oblubené pre svoju
Jjemnu Strukturu, nadychany vzhlad a
chut, kde sa snubi tradicia s kvalitnym
spracovanim cesta.

Syrovy pagac

Oblubeny pagac z listkoveho cesta so syrovou posypkou, ktora po upeceni ziskava
krasnu zlatohnedu farbu a dodava mu uzasnu chut, vonu a chrumkavost.

B P 0 0§ 00 % I &

85g -18°C  30min 185°C 17min v 100 32 Alergény: 1,7

Oskvarkovy pagac

Tradicny pagac z listkoveho cesta s vysokym podielom chrumkavych bravcovych
oskvarkov. Receptura nasich starych mam.

IS TR ICH =T =ICI IS |

85g -18°C  30min 185°C 19min v 100 32 Alergény: 1,3, 7

Tekvicovy pagac

Pagac z listkoveho cesta s krehkou striedkou plnou tekvicovych semiacok a Stavnatej
mrkvy. Chrumkavy povrch je bohato posypany tekvicovymi semiackami.

IS TREJCH =T =[CIE S |

85g -18°C 60min 175°C 19min ¢ 100 32 Alergeny: 1,3, 7

Kukuricny pagac s posypkou

Chrumkavy pagac z listkoveho cesta s kukuricnou krupicou
a drvinou v striedke. Posypka je z drvenych tekvicovych semiacok.

SN TEEICH=IH=ICE S W

85g -18°C  30min 175°C 19min v 100 32 Alergény: 1,7, 11
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Nakrajané okruhle torty

z nadychaného piskotového cesta
réznych druhov, vzdy dostupneé pre
vase oslavy, alebo ako osviezenie na
kazdy den. Staci iba rozmrazit.

1S
PRE KRAJSI DEN@

TORTY

Visnova mramorova torta (o rezov)

Stavnata nadychana torta z mramorového piskotového cesta, stedro plnena tavnatymi
kyslastymi viSnami a bohato posypana chrumkavou zmesou lieskovych orieskov.

é@ﬂ*@mHEGmQ@

950g -18°C  60min - 300 Alergeny: 1,3,7, 8

Mrkvova torta (o rezov)

Nadychana torta zo stavnatého piskotového cesta s pridavkom sladuckej mrkvy a
Stedrou posypkou z jemnej bielej cokolady. Zmes korenistych klincekov a vonavej
Skorice dodava torte jedinecnu vonu a chut.

ﬁ@ﬂ*@mﬂm®s%®§

950g -18°C  60min - 1 300 Alergény: 1,3,6,7. 8

Cokoladova torta (o rezov)

Lahodna nadychana torta z kakaovo-cokoladoveho piskotoveho cesta
s kuskami pravej cokolady a stedro posypanym cokoladovym povrchom.

ﬁ@ﬂ*@mﬂm®s%®§

950g -18°C  60min - 300 Alergény: 1,3, 6,7, 12
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Ponuka moravskych kolacov

z klasického sladkého kysnutého
cesta s posypkou. Jedna sa o
vonavu a nadychanu lahodku s
roznymi naplhami.

Lahodne nadychané cesto so
sviezim posypom - chutna sladka
mini torticka pre krajsi den.

1S
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KOLACE

Kolac makovy

Kolacik z klasickeho sladkeho kysnutého cesta, stedro plneny stavnatou
makovo-citronovou plnkou (az 45 %), ochutenou vonavou skoricou.

B P 0 0l 00 % 9

65g -18°C - 165°C  15min - 120 32 Alergeny: 1, 3,7

Kolac tvarohovy

Kolacik z klasickeho sladkeho kysnuteho cesta s posypkou,
bohato plneny sladkym krémovym tvarohom (az 45 %).

B P 20 0 00 % I

65g -18°C - 165°C  15min - 120 32 Alergény: 1, 3,7

LIATY KOLAC

Liaty kolac lesne ovocie

Lahodny nadychany kolacik z vanilkoveho piskotoveho cesta so zmesou sviezeho
ovocia - cervene ribezle, jahody, Cernice, Cucoriedky a maliny.

SN TEEICH=H=ICEKES B

200g -18°C  60min = 36 32 Alergeny: 1, 3,7
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Jedna sa o tradicny, rucne é T R U D I_ E

pripravovany vyrobok s bohatym
podielom plnky. Recept na dobru
tahanu strudlu sa dedi po starocia. ruéne
Nas vynimocny recept pochadza tahana
z kuchyne pravej vynikajucej gazdinky,
mamicky nasho zakladatela.

Strudla tvarohova

Rucne tahana strudla z tenkeho cesta, Stedro plnena cerstvym tvarohom.
Tradicna domaca chut a kvalita ako od babicky.
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100g -18°C  60min - 90 32 Alergény: 1,3, 7

Strudla vishovo-makova

Rucne tahana strudla z tenkeho cesta, plnena stavnatymi kyslastymi
vishami a makom. Tradicna domaca chut a kvalita ako od babicky.
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100g -18°C  60min - 90 32 Alergeny: 1,3, 7

Strudla jablkovo-makova

Rucne tahana strudla z tenkeho cesta, bohato naplnena cerstvymi jablkami
a stavnatym makom. Tradicna domaca chut a kvalita ako od babicky.
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120g -18°C  60min = 90 32 Alergény: 1,3, 7

Strudla jablkovo-orechova

Rucne tahana strudla z tenkeho cesta, vydatne plnena cerstvymi jablkami,
chrumkavymi vlasskymi orechmi a zmesou olejnatych jadier. Tradicna domaca

chut a kvalita ako od babicky.
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120g -18°C  60min - 90 32 Alergény:1,3,7.8
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Jedna sa o tradicny, ru¢ne
pripravovany vyrobok s bohatym
podielom plnky. Recept na dobru
tahanu strudlu sa dedi po starocia.
Nas vynimocny recept pochadza

z kuchyne pravej vynikajucej gazdinky,
mamicky nasho zakladatela.
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STRUDLE

rucne
tahana

Strudla viéhovo-makova

Rucne tahana strudla z tenkého cesta, plnena stavnatymi kyslastymi visSnami a
makom. Tradicha domaca chut a kvalita ako od babicky.
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500g -18°C  60min 190°C 23min Vv 9x2 32 Alergeny: 1, 3,7

Strudla jablkovo-makova

Rucne tahana strudla z tenkeho cesta, bohato naplnena cerstvymi jablkami
a stavnatym makom. Tradicha domaca chut a kvalita ako od babicky.
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600g -18°C  60min 190°C 23min v 9x2 32 Alergény: 1, 3,7

Strudla jablkovo-orechova

Rucne tahana strudla z tenkeho cesta, vydatne plnena cerstvymi jablkami,
chrumkavymi vlasskymi orechmi a zmesou olejnatych jadier. Tradicna domaca
chut a kvalita ako od babicky.
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600g -18°C  60min 190°C 23min v 9x2 32 Alergény: 1,3,7.8
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Oblubené mini kolaciky teraz v
spotrebitelskom baleni 500g. Za 15
minut je doma vykuzlené pohostenie
pre neCakanu navstevu. Bez
rozmrazovania.

MINIT HOME

MANITY MINIT HOME minitky marhulove

CETTIFRRE

Prakticke spotrebitelske balenie pre vase bezstarostné pecenie. Chrumkave kolaciky

@ — ) 3 z krehkeho listkoveho cesta, s bohatym obsahom sviezej ovocnej marhulovej plnky.
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500g -18°C = 185°C  15min v 25 32 Alergény: 1,7

MINIT HOME minitky malinove

Prakticke spotrebitelskeé balenie pre vase bezstarostne pecenie. Krehke kolaciky
z jemneho listkoveho cesta, ktoré sme bohato naplnili Stavnatymi malinami.
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MIMITEY
MALIMOVE

soby ekt sl
500g -18°C - 185°C  15min v 25 32 Alergeny: 1,7
MINIT HOME minitky cokoladove

MIMITEY

CoRLARGYE Prakticke spotrebitelske balenie pre vase bezstarostne pecenie. Jemne kolaciky

z listkoveho cesta s pravou cokoladou.
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500y pes st ol 500g -18°C - 185°C  15min v 25 32 Alergény: 1,6,7

MINIT HOME minitky croissant jahodovy

- I
PRE KRAJST DEN-

MBMITEY.
il Prakticke spotrebitelske balenie pre vase bezstarostné pecenie. Lahodné mini
- croissanty, ktore su bohato plnené stavnatou jahodovou plnkou.
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e St 500g -18°C - 18%°C 15min v 25 32 Alergény: 1,3, 7
MINIT HOME minitky croissant nugatovy
MleTKH‘_fr Praktické spotrebitelske balenie pre vase bezstarostneé pecenie. Krehké croissanty,
HUGATOYY bohato plnené sladkym nugatovym kremom z pravych lieskovcov.
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B= B 500g -18°C - 185°C  15min v 25 32 Alergeny: 1,3, 7,8
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Oblubené mini kolaciky teraz v
spotrebitelskom baleni 500g. Za 15
minut je doma vykuzlené pohostenie
pre neCakanu navstevu. Bez
rozmrazovania.
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MINIT HOME i

MINIT HOME minitky oskvarkove

Prakticke spotrebitelske balenie pre vase bezstarostne pecenie. Chrumkave pagaciky
z jemneho cesta, plnene chutnymi bravcovymi oskvarkami, ktore po zahryznuti
prijemne chrumkaju.
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500g -18°C = 185°C  15min v 25 32 Alergény: 1,3, 7

MINIT HOME minitky syrove

Prakticke spotrebitelske balenie pre vase bezstarostné pecenie. Chrumkave kolaciky
z jemneho listkoveho cesta, stedro plnené kremovym syrom. Chrumkavost kolacikov
znasobuje posypka zo struhaného syra.
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500g -18°C = 185°C  15min v 25 32 Alergény: 1,3, 7

MINIT HOME minitky syrovo-slane

Prakticke spotrebitelske balenie pre vase bezstarostne pecenie. Slane pagaciky z
krehkeho listkoveho cesta, bohato posypane strihanym syrom, ktory na povrchu
znasobuje chrumkavost pagacika.
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500g -18°C = 185°C  15min v 25 32 Alergény: 1,7

MINIT HOME minitky hot-dog

Prakticke spotrebitelske balenie pre vase bezstarostne pecenie. Chrumkave kolaciky
z jemného listkoveho cesta, do ktorych sme skryli Stavnate kusky parkov v spojeni s
lahodnym kecupom.
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500g -18°C = 185°C  15min v 25 32 Alergény: 1,7
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Vyrobca:
MINIT SLOVAKIA, spol. s r.o.

Muzejna 208/1 - 929 01 Dunajska Streda
Slovenska republika
info@minitbakery.sk
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sss Slovenské umenie
vonavého pecenia



